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Avec ses 3 massifs et sa plaine fertile, le terroir 
de Cœur de Savoie offre autant de paysages 
que de productions agricoles.

Cette dynamique est source de vitalité 
pour nos territoires ruraux et d’inspiration 
pour nos assiettes. Goûter, cuisiner et faire 
découvrir au fil des saisons les produits de 
nos fermes sont des plaisirs qui contribuent à 
une alimentation saine, locale et durable.  

Les agriculteurs de Cœur de Savoie s’engagent 
quotidiennement pour perpétuer les traditions 
qui ont façonné nos paysages et l’identité 
culinaire de la Savoie. Ils sont également force 
d’innovation et adaptent leurs pratiques aux 
enjeux environnementaux et aux nouvelles 
attentes des consommateurs. Ainsi, ils 
sont nombreux à développer des modes de 
commercialisation qui privilégient la proximité 
comme la vente directe à la ferme, sur les 
marchés, par les AMAP (Associations pour le 
Maintien de l’Agriculture Paysanne) ou encore 
les magasins de producteurs.

Nous espérons, à travers ce guide, renforcer 
la visibilité des producteurs du territoire et 
favoriser l’accès pour tous à ces produits de 
qualité en circuits courts, conformément aux 
enjeux identifiés par le Projet Alimentaire 
Territorial de Cœur de Savoie. 

Nous vous invitons à découvrir ou redécouvrir 
la centaine de producteurs recensés par ce 
guide sur nos 41 communes, pour le plaisir de 
« croquer » Cœur de Savoie. 

Etre éco-responsable  
et se faire plaisir, 

Notre alimentation est une nécessité vitale, la production agricole est donc indispensable 
pour notre société. Bien se nourrir et connaître la provenance et le mode de production des 
aliments que nous consommons est tout aussi essentiel.  

Croquez local !
S’approvisionner auprès des agriculteurs du territoire nous aide à mieux comprendre les 
rythmes naturels des saisons et les préoccupations des agriculteurs en ce qui concerne la 
météo, l’urbanisation, la qualité des sols, l’entretien de l’espace et des paysages…  
Par cette démarche nous nous interrogeons aussi sur l’impact de notre alimentation sur 
l’environnement et sur les comportements à adopter. 

En achetant aux producteurs locaux nous contribuons à :
› offrir une alimentation saine et variée à nos enfants,
› faciliter les échanges et le lien social,
› encourager une agriculture respectueuse de l’environnement,
› perpétuer des savoir-faire et des traditions,
› réduire les emballages, les déchets et le gaspillage,
› diminuer les transports de marchandise.

Et plus globalement à soutenir l’économie locale et maintenir une activité rurale dynamique !

Le Projet Alimentaire Territorial  

Qu’est-ce qu’un Projet Alimentaire Territorial (PAT) ? 
Il s’agit d’un projet collectif visant à rapprocher producteurs, transformateurs, distributeurs, 
collectivités territoriales, acteurs de la société civile et consommateurs, et à développer l’agriculture 
ainsi que la qualité de l’alimentation sur un territoire donné. 

Et en Cœur de Savoie ?
Avec une surface agricole de 11 300 ha, et des 
productions diversifiées principalement en 
viticulture, en élevage et en grandes cultures, 
Cœur de Savoie est un territoire agricole 
dynamique, et dispose de nombreux atouts pour 
améliorer la résilience de son système 
alimentaire et répondre aux attentes 
des consommateurs.

Depuis mars 2022, la dynamique 
collective de transition agricole 
et alimentaire engagée par la 
Communauté de communes est 
reconnue par le label officiel « PAT »  
du ministère de l’agriculture. 
Le programme d’action de ce PAT 
s’articule autour de 3 grands axes : 
>  Préserver le foncier agricole et favoriser 

l’installation et la transmission
>  Accélérer la transition agroécologique  

et la diversification des cultures
> Reterritorialiser notre alimentation

Une trentaine de partenaires, du champ à 
l’assiette, sont associés dans l’élaboration et la 
mise en œuvre de ce projet. 

Des actions portées par la collectivité sont 
d’ores et déjà engagées : appel à projet pour 

la reconquête agricole de friches, 
mise en place d’un Comité Local 
Installation-Foncier pour favoriser 
les transmissions des fermes, 
expérimentations de diversification 
des cultures alimentaires et en 
particulier les légumineuses comme 
la lentille, programme éducatif dans 
les écoles et accueils de loisirs autour 
de l’alimentation, accompagnement 
des communes pour développer 

une restauration collective plus durable et un 
approvisionnement local, projet de création d’une 
légumerie-conserverie avec les maraichers, etc.

Décryptage : 
indications de provenance  

et signes officiels de qualité
Ces engagements sont des démarches volontaires et personnelles à chaque 
producteur. Pour apporter une vraie garantie, ils doivent s’appuyer sur un cahier 
des charges contrôlé par un organisme indépendant.
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Béatrice SANTAIS
Présidente Communauté de communes Cœur de Savoie
& Jean-François DUC,  
Vice-Président à l’Agriculture
Communauté de communes Cœur de Savoie

Découvrez la carte interactive  
des producteurs locaux en ligne 
Rendez-vous sur le site internet de Cœur de 
Savoie.Une mise à jour annuelle est effectuée.

www.coeurdesavoie.fr/4173-produits-locaux.htm

Les chiffres  
de l’agriculture  

388 exploitations agricoles,  
dont 158 micro-exploitations,  
qui se distinguent par une grande diversité 
de productions.

780 emplois directs : chefs d’exploitation et 
salariés

11 340  ha de surfaces agricoles (SAU), dont : 
› 7 230 ha de prairie (64 % de la SAU)
› 2 380 ha de céréales (21 % de la SAU)
› 1 320 ha de vignes (12 % de la SAU)
› 193 ha de fruits et légumes (2 % de la SAU) 
 
50 % des fermes produisent sous un Signe 
Officiel de l’Origine et de la Qualité 

Une centaine de producteurs 
commercialisent leurs productions  
en circuits courts, à retrouver dans ce guide. 
*D’après le Recensement Général Agricole 2020

On distingue 3 grands secteurs agricoles  
en Cœur de Savoie :

Le piémont des Bauges et de Chartreuse, 
un terroir de prédilection pour la vigne 
Fort de plus de 150 exploitations viticoles, Cœur de Savoie 
représente 50 % de la surface en vigne du département.  
La majorité du vignoble est reconnue par l’Appellation d’Origine 
Protégée (AOP) « Vin de Savoie » et « Roussette de Savoie ».  
En rive gauche de l’Isère, le vignoble est hors de la zone 
AOP mais bénéficie de l’Indication Géographique Protégée  
« Vins des Allobroges ».

La plaine de l’Isère
Au pied du vignoble, se déploie la plaine alluviale de l’Isère. De 
Laissaud à Bourgneuf, ces terres sont d’une grande qualité 
agronomique et représentent 30% des terres labourables 
du département. Sur ce secteur, on trouve une soixantaine 
d’exploitations produisant des céréales, des légumes, des 
noix (AOP Noix de Grenoble), des pommes et des poires (IGP 
Pommes et Poires de Savoie) …

Le Coisin et le Val Gelon, zone d’élevage
Si l’élevage est présent sur l’ensemble de Cœur de Savoie, 
75 % du cheptel bovin lait et viande se situe sur le Coisin et 
le Val Gelon. Bien que l’élevage bovin lait soit en perte de 
vitesse (il ne reste plus qu’une quinzaine d’éleveurs laitiers) 
les systèmes de polyculture-élevage sont les plus présents 
sur le territoire après la viticulture. L’élevage est le garant du 
maintien de paysages ouverts et des pratiques pastorales. 
800 ha d’alpages en Belledonne sont entretenus par les 
troupeaux lors de l’estive.

AOC (Appellation d’Origine Contrôlée)  
et AOP (Appellation d’Origine Protégée) 
L’Appellation d’Origine Protégée/Contrôlée désigne un produit 
dont toutes les étapes de fabrication (production, transformation 
et élaboration) sont réalisées selon un savoir-faire reconnu dans 
une même aire géographique.
Sur notre territoire : AOP Vin de Savoie, AOP  
Roussette de Savoie > vindesavoie.fr 
AOP Tome des Bauges, AOP Noix de Grenoble

 
IGP (Indication Géographique Protégée) 
L’Indication Géographique Protégée (IGP) désigne un 
produit agricole, brut ou transformé, dont la qualité, 
la réputation ou d’autres caractéristiques sont liées 

à son origine géographique dans laquelle se déroule au moins 
sa production ou sa transformation selon des conditions bien 
déterminées.
Sur notre territoire : IGP Tomme de Savoie, IGP Raclette de Savoie, IGP 
Emmental de Savoie, IGP Pommes et Poires de Savoie, IGP Vin des 
Allobroges

Agriculture Biologique 
Ce mode de production est encadré par une 
réglementation européenne depuis 1991 dont les 
objectifs sont le respect de l’environnement, de la 

biodiversité et du bien-être animal. Ce label garantit l’absence 
d’utilisation d’engrais et pesticides de synthèse.
Sur notre territoire : 67 producteurs et 862 ha (7,6 % de la surface 
agricole) certifiés AB en 2021.
La majorité de ces exploitations pratique la vente directe. 
Certains agriculteurs bio souhaitent aller plus loin dans leurs 
pratiques pour le respect de l’environnement, des hommes et des 
animaux et adhèrent à des marques comme Nature et Progrès, 
ou Demeter pour la biodynamie.
www.agencebio.org

Label rouge
Le label rouge atteste qu’une denrée alimentaire ou 
un produit agricole non alimentaire et non trans-
formé possède des caractéristiques spécifiques, 

préalablement fixées dans un cahier des charges établissant un 
niveau de qualité supérieure par rapport au produit courant. Il n’y 
a pas forcément de lien au terroir.
www.labelrouge.fr

HVE (Haute Valeur Environnementale)
Certification globale de l’exploitation agricole, 
encadrée par les pouvoirs publics français, avec 
des indicateurs dans 4 domaines : biodiversité, 
traitements phytosanitaires, gestion de la 

fertilisation et de l’irrigation.
Sur notre territoire : 40 exploitations certifiées HVE en 2022, majoritairement 
en viticulture.

Vignobles et Découvertes
Ce label national est attribué à une destination 
à vocation touristique et viticole proposant une 
offre de produits multiples et complémentaires 
(hébergement, restauration, visite de cave et 

dégustation, musée, événement). Les producteurs partenaires 
répondent à des critères de qualité et de fiabilité de l’accueil.  
20 caves labellisées sur la destination Cœur de Savoie et 
Chambéry.
 www.vignobles.tourisme.coeurdesavoie.fr

Bienvenue à la ferme
Les agriculteurs labellisés «Bienvenue à la 
Ferme» sont heureux de vous accueillir sur leurs 
exploitations. Ils se sont engagés à respecter le 
cahier des charges et la charte éthique «Bienvenue 

à la Ferme», marque nationale des Chambres d’Agriculture.  
20 exploitations labellisées en Cœur de Savoie.
www.bienvenue-a-la-ferme.com

Vigneron Indépendant
Charte qui engage le producteur à travailler sa 
terre, élaborer son vin et le commercialiser dans le 
respect du terroir et de la tradition
www.vigneron-independant.com

Où retrouver nos producteurs et leurs produits ? 

selon vos goûts et vos possibilités !  

Mis à jour par les services de La Communauté de Communes Cœur de Savoie, 
ce répertoire des producteurs locaux n’est pas exhaustif. Si vous êtes produc-
teur en circuits courts et que vous souhaitez apparaître sur la cartographie en 
ligne ou la prochaine édition, n’hésitez pas à nous contacter.

Communauté de communes Cœur de Savoie
Place Albert Serraz
73 800 Montmélian
04 79 84 36 27
secretariat@cc.coeurdesavoie.fr
www.coeurdesavoie.fr

Avec le soutien financier du Département de la Savoie 

Nos partenaires pour la promotion de l’agriculture locale : 
Le Groupement de Développement Agricole  
Cœur de Savoie, 
La Chambre d’Agriculture Savoie Mont-Blanc,
L’ADABIO : Association pour le développement  
de l’agriculture biologique en Savoie, Haute-Savoie,  
Isère et dans l’Ain
Les Parcs Naturels Régionaux de la Chartreuse et des 
Bauges, et l’Espace Belledonne

A Montmélian on sème pour la vie

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION

www.coeurdesavoie.fr

AMAP de Montmélian 
Rue Antoine Borrel,  
73800 Montmélian  
amap.montmelian@gmail.com 
Légumes, fruits, fromage de chèvre, œuf, pain, viandes, poissons, bières…
Distribution des paniers : le mardi de 19h à 19h30   

AMAP des Marches 
Rue Camille Costa de Beauregard, 73800 Porte-de-Savoie  
amapdesmarches@laposte.net  
Légumes, fruits, fromage, viande, miel, œufs, bières, lait, biscuits 
Distribution des paniers : le jeudi de 19h à 20h                           

AMAP de Saint-Pierre-d’Albigny  
88 av. du Grand Arc,  
73250 Saint-Pierre-d’Albigny   
amap.spa@tutanota.com  
Légumes, fruits, pain, fromage 
Distribution des paniers : le mardi de 19h à 19h30  

AMAP La croisée des chemins – La Rochette   
Place Momlingen,  
73110 Valgelon-La Rochette   
amaplarochette73@gmail.com  
Légumes, fruits, fromage, œuf, pain, viande, miel, bière 
Distribution des paniers : le jeudi de 18h30 à 19h30 

Retrouvez la liste des AMAP en Savoie :  
reseau-savoie.amap-aura.org

A la ferme  
Espace Emeraude RD 90, 38530 La Buissière
04 76 71 99 67 
alaferme38@free.fr  
Produits fermiers
Du mercredi au samedi de 9h à 12h et de 15h à 19h   

La Ravoire Paysanne 
31 rue Costa de Beauregard, 73490 La Ravoire
04 79 60 44 99 
magasin@laravoirepaysanne.fr 
Produits fermiers
Du mercredi au samedi : 9h-12h30 et 15h-19h (fermeture à 18h le samedi)                           

Saveurs de nos fermes   
603 Avenue Joseph Fontanet, Le Montaigne Nord, 73200 Albertville
04 79 39 93 08 
saveursdenosfermes@orange.fr 
Produits fermiers 
Du mardi au samedi de 8h30 à 19h 

Cave des vins fins de Cruet  
57 place de la Gare, 73800 Cruet
04 79 84 28 52, contact@cavedecruet.com
www.cavedecruet.com 
Vins de Savoie (grand choix de cépages) & crémant de Savoie 
Du lundi au samedi : 9h-12h30 et 13h30-19h  
dimanche et jours fériés : 9h-12h et 14h30-18h30   
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Marché de La Rochette  
Grand marché hebdomadaire le mercredi de 7h30 à 13h
Centre-ville, 73110 Valgelon-La Rochette 
Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, viande,  
produits diversifiés 
Plus d’une cinquantaine d’exposants dont de nombreux producteurs   

Marché de Saint-Pierre-d’Albigny  
Marché hebdomadaire le vendredi de 7h à 12h30
Place Dubettier, 73250 Saint-Pierre-d’Albigny  
Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, poissonnier, boucher, 
produits diversifiés  
8 à 10 exposants dont des producteurs                           

Marché de Porte-de-Savoie   
Marché hebdomadaire le samedi de 7h30 à 13h 
Place de la Mairie, Les Marches, 73800 Porte-de-Savoie 
Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, poissons,  
produits diversifiés 
5 exposants : maraicher, primeur, boucher, fromager, poissonnier  

Marché de Myans    
Marché hebdomadaire le samedi après-midi de 16h30 à 20h
Place de la Mairie, 73800 Myans  
Légumes, fruits, viande et charcuterie, fromages et produits laitiers,  
vins et spiritueux, spécialités italiennes, huitres (octobre à mars) 
4 exposants permanents (boucher, fromager, primeur) et divers intervenants & 
producteurs selon les saisons 

Marché de Montmélian     
Marché hebdomadaire le dimanche de 7h à 13h 
Place du marché, rue Jean Moulin, 73800 Montmélian 
Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, produits diversifiés 
4-5 exposants

Marché mensuel de producteurs à Cruet   
Marché mensuel le 1er jeudi de chaque mois, de 16h à 18h30
Le Pray, 73800 Cruet 
Légumes, fromages et produits laitiers, fleurs et plants,  
produits diversifiés 
10 producteurs exposants

Les marchés de la Combe de Savoie   
4 marchés par an à la ferme regroupant producteurs et artisans locaux :
1er dimanche de mars, juin, septembre et décembre 
+ d’infos : www.facebook.com/MarchesdelaCombe
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La Vente Directe : 
vous vous rendez directement chez le producteur qui vous 
vend lui-même ses produits, sans intermédiaire. 
Un conseil : contactez l’exploitant avant de vous déplacer 
pour vous assurer de sa présence et de la disponibilité des 
produits. Beaucoup de producteurs proposent un système de 
commande et de réservation. 

Les AMAP (Association pour le Maintien  
d’une Agriculture Paysanne) : 
vous adhérez à une association et vous récupérez chaque 
semaine un panier de produits fermiers dont la composition 
varie au fil des saisons. C’est un engagement réciproque entre 
paysans et consommateurs, sans intermédiaire.   

Les Marchés : 
c’est le moyen de consommer local, plus traditionnel, faites le 
tour du marché et repérez les producteurs locaux. La plupart 
indique clairement sur leur stand le nom de leur exploitation 
et l’origine de leurs produits. 
Le marché de La Rochette, vieux de 700 ans, est une véritable  
institution!

Les Coopératives : 
ce sont des exploitants 
agricoles qui se regroupent 
au sein d’une entreprise pour 
transformer leurs produits. Il y 
a le plus souvent un magasin 
de vente intégré dans ces 
structures.

Les magasins de producteurs : 
vous pouvez acheter différents types de produits à des 
producteurs qui se sont associés au sein d’une structure 
avec un local de vente. Les permanences sont le plus souvent 
assurées par les producteurs eux-mêmes, il y a parfois un 
salarié. Ce système permet des horaires fixes et vous évite de 
multiples déplacements.

Les magasins de produits locaux : 
vous passez par un intermédiaire qui négocie avec les 
producteurs pour assurer sa propre rémunération. 
De nombreuses épiceries et commerces de bouches sur le 
territoire proposent des produits locaux, soyez attentif aux 
indications de provenance.

Guide des producteurs locaux

de Cœur de Savoie

Edition 

2023/2024



EARL La Ferme  
du Boisson   
Laurence et François 
RICHARD 
607 route du Boisson  
73390 CHÂTEAUNEUF 
04 79 28 87 40  
06 74 60 13 78 
francois.richard0580@orange.fr

Viande de porc, viande bovine, 
pommes de terre
A la ferme le vendredi : 9h-12h  
et 14h-19h, samedi : 9h -12h.  
Dans les magasins :  
Saveurs de nos Fermes, 
la Coopérative du Tremblay, 
le Jardin des Gayots
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Domaine  
La Combe des 
grand’vignes 
Denis et Didier BERTHOLLIER
452 route des Enrayons,  
Le Viviers 
73800 CHIGNIN 
04 79 28 11 75  
contact@chignin.com 
www.chignin.com  
Vins de Savoie : Chignin, 
Chignin-Bergeron, Mondeuse, 
Persan, Gamay, Pinot noir, 
Roussette de Savoie, Crémant 
de Savoie 
Du lundi au samedi :  
9h30-12h et 14h-19h,  
le dimanche : 9h30-12h30
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GAEC Aguettaz  
et Fils
Eric AGUETTAZ
125 Route du Vernet
73390 VILLARD-LÉGER
06 62 57 84 12
valerie.deperne@gmail.com
Viande bovine : bœuf et veaux 
de lait
Au marché de La Rochette  
le mercredi matin,  
au magasin «Saveurs de nos 
fermes» à Albertville,  
à la ferme sur commande

42

Spiruline  
des Alpes
Bruno CHATELARD
85 impasse des Figuettes, 
73800 COISE- 
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER 
06 43 54 22 72
brunochatelard@spiruline-des-alpes.fr
spiruline-des-alpes.fr
Spiruline
Juin à septembre : tous les jours 
(sauf mercredi et dimanche) 
9h-12h. Octobre à Mai : samedi 
9h-12h

73

Ferme  
la Tavaillarde
Joanny MERMOZ
145 route de Villard Lamard
73390 HAUTEVILLE
06 62 54 81 99
contact@latavaillarde.com
www.latavaillarde.com
Tomme, tommette et raclette 
(nature et fumée) de Savoie 
bio et IGP
En matinée à la fromagerie, du 
lundi au samedi. Commercialisa-
tion en restauration collective par 
La Bio d’Ici - En magasin : Satoriz, 
Biocoop, et Super U
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Aux fruits  
de la Treille
Daniel et Corinne BILLARD 
228 route des Echelards
73800 MYANS 
04 79  28 02 87 
auxfruitsdelatreille@wanadoo.fr 
www.auxfruitsdelatreille.com
Vins de Savoie, jus de fruit, 
viande bovine
A la ferme tous les jours sur 
rendez-vous, et au magasin de 
producteurs « Saveurs de nos 
fermes » à Albertville
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Domaine Philippe  
& Sylvain Ravier 
68 chemin du Cellier
73800 MYANS 
04 79 28 17 75 
contact@vinsravier.fr  
www.vinsravier.fr
Vins de Savoie : Chignin-
Bergeron, Mondeuse, Gamay, 
Abymes, Roussette, Apremont
Du lundi au vendredi :  
9h-12h et 14h-18h,  
le samedi : 10h-12h et 14h-18h 

93

Ferme de  
Montmalfoug,  
GAEC Verollet  
Communal
Sébastien VEROLLET  
et Patricia COMMUNAL
Montmalfou
73390 VILLARD-LÉGER
04 79 36 60 42 et 06 06 80 75 76
sebastien-verollet@orange.fr
Confitures, jus de fruits, sirops 
et coulis de fruits
A la ferme sur rendez-vous  
ou en magasins fermiers :  
Gaec des hirondelles,  
Ferme du boisson,  
Grange aux fromages,  
Saveurs de nos fermes  
(Albertville), Côté fermier  
(Drumettaz-Clarafond)
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Caveau Domaine  
de Lorbert
Frédéric VULLIEN  
326 route de Saint Pierre,  
le Villard 
73250 FRÉTERIVE 
04 79 28 54 40 ou 06 19 13 00 17
info@domainedelorbert.com
www.vin-de-savoie.com
Vins de Savoie : Apremont, 
Chignin-Bergeron, Jacquère, 
Chardonnay, Rosé, Mondeuse, 
Pinot noir, Gamay 
Tous les jours, sur rendez-vous
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Domaine  
Adrien Berlioz,  
les vignes du cellier 
des Cray
2 place de l’ancien four,  
Le Viviers
73800 CHIGNIN  
04 79 28 00 53  
et 06 72 73 48 55 
adrienberlioz@hotmail.com
Vins de Savoie :  
Chignin-Bergeron, Mondeuse, 
Persan, Roussette de Savoie, 
Vins des Allobroges, Pinot Gris, 
Douce Noire
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Domaine  
de la Chancelière
Fabien FELIX et  
Georges NAVARRO 
110 chemin de Leya, le Villard
73800 CHIGNIN 
06 27 92 27 96
fabien.felix.vins@gmail.com
Vins de Savoie : Chignin, 
Chignin-Bergeron, Rosé  
et Mondeuse
Sur rendez-vous

5

EARL  
du Coisetan
Jean-Louis 
et Benoit EXERTIER 
100 route de la Maladière 
73800 LAISSAUD
06 86 95 40 86 ou 06 71 06 05 70 
exertier.benoit@gmail.com
Pommes de terre 
de consommation
Sur rendez-vous (commande par 
téléphone)

60

GAEC  
de Chantemerle
Jérémy et Maxime TARAJAT
837 route de Chantemerle
73390 BETTON-BETTONET
06 15 26 58 01
earlchantemerle@orange.fr
Viande de bœuf et de veau 
élevé sous la mère
A la ferme un vendredi par mois et 
au magasin «Le jardin des Gayots» 
à Saint Pierre d’Albigny

39

Au Jardin  
de la Faranche
Aurélie TRAVERSIER  
et Tony SEGUIN 
309 route Royale, Maltaverne 
73390 CHÂTEAUNEUF  
06 74 34 89 72
contact@aujardindelafaranche.fr
www.aujardindelafaranche.fr
Légumes de saison bio
Mercredi : 10h-15h  
et samedi : 9h-12h

38

La ferme  
de Ponturin
Kelly HUMBERT  
et Amaury PICHON  
22 route du Moulin
73390 CHAMOUX-SUR-GELON
07 70 37 17 82
lafermedeponturin@gmail.com
Légumes de saisons, œufs, 
farine, fleurs et bouquets
A la ferme le mardi 14h-19h, le 
mercredi 10h-19h, le vendredi 
14h-19h, le samedi 10h-17h.  
Et à l’épicerie Epi Sphère  
à La Rochette 

40

EARL Domaine  
de Chevillard
Matthieu GOURY  
& Guillemette RENARD  
433 rue des Chevillard 
73250 ST PIERRE D’ALBIGNY 
06 29 24 85 88
domainedechevillard@yahoo.com
domainedechevillard.com
Vins de Savoie  
et Roussette de Savoie
Sur rendez-vous

28
Domaine  
Vendange
Diane GOUNEL  
et Benjamin VENDANGE  
132 route du Clou, le Miolanet 
73250 ST PIERRE D’ALBIGNY 
06 84 68 77 48 ou 06 87 09 43 59
vendangeinfo@gmail.com
www.domaine-vendange.com
Vins de Savoie : Jacquère, 
Chardonnay, Roussette  
de Savoie, rosé,  
Pinot Noir, Mondeuse,  
Crémant de Savoie 
Sur rendez-vous

31
SCEV Domaine  
Jean Vullien et fils
David & Olivier VULLIEN  
60 rue de la Soierie, 
 la Grande Roue 
73250 FRÉTERIVE 
04 79 28 61 58  
contact@jeanvullien.com 
www.jeanvullien.com
Vins de Savoie : blancs 
(Roussette, Jacquère, Chignin-
Bergeron, Chardonnay), rouges 
(Mondeuse, Pinot, Ganay), rosé, 
crémant. Cuvées élevées  
en fût - Réserve du château  
St Philippe
Du lundi au vendredi :  
9h-12h et 14h-18h,  
le samedi : 9h-12h

34
Domaine  
Pascal Paget 
60 chemin des Bugnons,  
Chef lieu 
73800 CHIGNIN  
06 68 09 23 26 
pascal.paget2@wanadoo.fr
Vins de Savoie : Chignin, 
Chignin-Bergeron, Apremont 
(blancs), Chignin rouge 
cépage Mondeuse, Rosé, 
l’Emoustillante méthode 
traditionnelle 
Sur rendez-vous, du lundi  
au samedi : 16h-19h

10

Hervé et Patrice 
Rat-Patron 
Vignerons 
868 route des Belledonnes 
73800 MYANS  
06 30 37 89 18 
rat-patron.freres@orange.fr

Vins de Savoie : Abymes, 
Apremont, Chardonnay, 
Roussette de Savoie,  
rosé, rouge, pétillant  
de Savoie 
Sur rendez-vous
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GAEC  
des Hirondelles
Olivier, Jérôme  
et Karine COMMUNAL 
145 route du Garapont
73110  
VALGELON-LA ROCHETTE 
06 43 65 74 85 
olivier.communal@wanadoo.fr
Tomme IGP de Savoie, fromage 
blanc en faisselle, yaourt 
nature et aux fruits, raclette, 
crème chocolat, riz au lait, 
fromage enrobé
Lundi, mercredi, vendredi :  
17h30-19h,  
samedi : 11h-12h et 17h30-19h

48

Le Rucher de la 
Combe de Savoie
Michael GOURREAU  
& Isabelle BIREN  
ZA le Carouge,  
20 rue du Marais Sandre 
73250 ST PIERRE D’ALBIGNY
06 19 22 54 67
mgourreau@gmail.com
rucher-combedesavoie.fr
10 miels, gelée royale GRF, 
pollen frais, propolis, gâteau 
au miel et hydromel du 
rucher  
le vendredi 14h30-19h  
(octobre à décembre),  
le samedi 8h-12h30,  
les autres jours sur rendez-vous

27

Spiruline  
de l’Eau Claire
Jean-Marc AUCLAIR
147 chemin du vieux prieuré,  
La Curiaz 
73800 COISE- 
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER 
06 89 79 33 92
jm@spirulineeauclaire.com
www.spirulineeauclaire.com
Spiruline
Sur rendez-vous à la ferme ou 
à la maison (11 avenue du fort, 
Montmélian). Autres lieux de vente 
indiqués sur le site internet
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SCEA  
La Gerbelle
André, Guy et Vincent  
QUENARD
26 chemin de la tour Montagny, 
le Villard
73800 CHIGNIN  
04 79 28 12 04  
contact@claudequenard.com 
www.claudequenard.com
Vins de Savoie et bières
Du lundi au vendredi :  
8h-12h et 14h-18h,  
le samedi : 8h-12h et 14h-17h

3

GAEC  
des 3 sources
Marc et Marcelle  
VEROLLET 
33 impasse de la Chèvrerie, 
Preslette
73110 PRESLE
06 03 72 60 16 / 06 22 05 77 96 
marc.verollet@wanadoo.fr
Fromages de chèvre : tommes 
de chèvre, sérac, crottins, 
crottins enrobés, fromages 
blancs, yaourts, tommettes, 
raclette, belledochans
A la ferme du lundi au samedi : 
17h-19h30, le dimanche : 9h-12h. 
Aux marchés : La Rochette 
le mercredi matin, Allevard le jeudi 
matin. Au magasin de producteurs 
La Ravoire Paysanne

49

Domaine 
Jean-Charles  
Girard-Madoux
127 montée de l’Etoile des 
Alpes, Chef Lieu
73800 CHIGNIN  
06 19 50 43 35
jcgirardmadoux@hotmail.fr 
www.domaine-jcgirardmadoux.fr
Vins de Savoie : Chignin, 
Chignin Bergeron, Gamay, 
Mondeuse, Rosé, Pétillant 
méthode traditionnelle
Du lundi au vendredi : 17h-19h,  
le samedi toute la journée,  
ou sur rendez-vous

9

Domaine  
de Méjane
Anne BELLEMIN-LAPONNAZ 
333 rue de la Mairie
73250 ST JEAN DE LA PORTE 
04 79 71 48 51  
06 11 39 06 05 
contact@domaine-de-mejane.com
www.domaine-de-mejane.com
Vins de Savoie 
Du lundi au samedi :  
9h-12h et 14h-18h.  
Visite de cave sur rendez-vous

24

Domaine des anges 
au cœur rouge
Frédéric BRETHE
Montlambert 
73250 ST JEAN DE LA PORTE 
06 47 41 42 18
safrandesanges@yahoo.fr 
www.safran-des-anges.fr
Safran, visite en période  
de floraison (oct-nov)
A la ferme : sur rendez-vous tous 
les jours sauf le dimanche.  
Au magasin de producteurs 
«Saveurs de nos fermes»  
à Albertville

25

André et Michel 
Quenard 
1327 route du côteau  
de Torméry 
73800 CHIGNIN 
04 79 28 12 75  
contact@am-quenard.fr  
www.am-quenard.fr
Vins de Savoie : Abymes, 
Chignin, Chignin-Bergeron, 
Chignin rouges (Gamay, 
Mondeuse, Pinot, Persan), 
Arbin Mondeuse, Rosé, 
Malvoisie et Marc de Savoie 
vieilli en fût  
Sur rendez-vous : 
du lundi au vendredi  
9h-11h30 et 14h-17h,  
samedi 9h30-12h et 14h-17h

11

La ferme de  
Pierre qui roule
Marie-Line PIERRE  
et Jérémy JEAN-PIERRE 
55 chemin de la bergerie 
Chef-lieu
73390 CHAMP-LAURENT
06 37 62 34 62
fermedepierrequiroule@gmail.com
lafermedepierrequiroule.business.site

Fromages et yaourts de brebis
Au marché de la Rochette  
le mercredi matin (de mars à 
octobre)

44

Domaine  
Paul Gadenne
70 rue du Murier, Montlevin
73800 CHIGNIN
06 33 70 50 08
contact@domainepaulgadenne.com
www.domainepaulgadenne.com
Vins de Savoie 
Sur rendez-vous

1

Domaine partagé

Gilles BERLIOZ
25 rue de la source, Le Viviers
73800 CHIGNIN
04 79 71 58 80
06 07 13 48 17
domainepartage@gillesberlioz.fr 
www.domainegillesberlioz.com
Vins de Savoie : Chignin 
Bergeron, Chignin, Roussette, 
Mondeuse 
Du lundi au vendredi, de  
préférence sur rendez-vous :  
8h-12h et 14h-18h.  
Le week-end sur rendez-vous 
(contact par mail)

7

Les Vergers  
de Chateauneuf
Frédéric BERGIN
ZA le Carouge,  
60 impasse des Roseaux
73250 ST PIERRE D’ALBIGNY
04 79 70 70 72 
06 80 01 06 99
vergersdechateauneuf@orange.fr
Pommes et poires de Savoie 
IGP, compotes et jus de fruits. 
Et vente d’autres produits 
fermiers locaux diversifiés : 
légumes, viande, fromage  
et produits laitiers
Magasin Le jardin des Gayots, 
ouvert du lundi au vendredi : 
8h30-12h et 15h30-18h45,  
le samedi : 14h30-18h30

26
Domaine  
Anne-Sophie  
et Jean-François  
Quenard
44 chemin de la tour  
de Montagny  
73800 CHIGNIN
04 79 28 08 29  
j.francois.quenard@wanadoo.fr 
www.jfquenard.com
Vins de Savoie : Chignin, 
Roussette, Chignin-Bergeron, 
Pinot, Mondeuse, Persan, 
Crémant de Savoie
Du mardi au vendredi : 9h-12h  
et 13h-17h, le samedi sur RDV

4

Domaine Pascal, 
Annick et Noé  
Quenard
1 place du lavoir, le Villard 
73800 CHIGNIN
04 79 28 09 01 et 06 15 33 47 98 
pascal.quenard.vin@wanadoo.fr 
www.quenard-chignin-bergeron.com

Vins de Savoie : Chignin, 
Chignin-Bergeron, Mondeuse, 
Gamay
Sur rendez-vous

2

Maison Philippe  
Grisard - Vigneron 
33, place du Maréchet  
Saint Laurent 
73800 CRUET 
04 79 84 30 91 
vins@philippegrisard.com 
www.maisonphilippegrisard.com

Vins de Savoie  
Du lundi au vendredi :  
9h-12h et 14h-18h,  
le samedi : 9h-12h et 14h-17h 

20

Domaine de l’Idylle 
EARL Tiollier 
Sylvain TIOLLIER 
345, rue de la Croix de l’Ormaie 
73800 CRUET 
04 79 84 30 58   
domaine@vin-savoie-idylle.fr
www.vin-savoie-idylle.fr
Vins de Savoie : blancs, rouges, 
rosés et pétillants 
Du lundi au samedi :  
9h-12h15 et 14h-18h. 

19

Jean-Noël 
PLAUCHU 
358 route de la Carrière 
73800 CRUET 
06 01 99 08 65 
jnplauchu@gmail.com
leschipsdemontbonnot.fr
Légumes frais, chips de 
pommes de terre (nature, 
ondulées, piment d’Espelette, 
herbes de Provence), ketchup 
et dés de betteraves,  
pâte de piment... 
En magasin : Mont’Bio, le Jardin 
des Gayots, Saveurs de nos 
fermes, Biocoop, Chez Béchet

18

Clément et Maurice 
PICHON 
65, chemin de la chaux 
La Baraterie 
73800 CRUET 
06 41 81 57 36
clement.pichon73@gmail.com
Légumes, plants potagers  
et vin Gamay
Aux marchés :  
Albertville le jeudi,  
St-Jean-de-Maurienne le samedi

22 Domaine  
Saint-Germain
Raphaël Saint-Germain
65 route de Miolans
73250 ST PIERRE D’ALBIGNY 
04 79 28 61 68
06 10 71 13 85
vinsstgermain1@aol.com
www.domainesaintgermain.com
Vins de Savoie,  
vins des Allobroges
Sur rendez-vous

30

Le Cellier  
de la Baraterie 
Julien VIANA  
Route de la Baraterie
73800 CRUET  
06 88 21 08 50
cellierdelabaraterie@gmail.com 
cellierdelabaraterie.com
Vins de Savoie : Mondeuse, 
Gamay, Jacquère et Roussette 
de Savoie, Marc de Savoie
Tous les jours sur rendez-vous

21

GAEC  
des Barruettes
Aurore et Florent SANTT
1042 route de l’Adret,  
Pont Sapin
73110 BOURGET EN HUILE
06 76 34 01 71
gaecdesbarruettes@lilo.org
gaecdesbarruettes.jimdofree.com
Fromages et yaourts de brebis
A la ferme le samedi et le lundi : 
17h-19h. Au marché de  
producteurs AB de Meylan  
le mercredi après-midi

46

EARL de  
Champ Courbe
Stéphane JOLY
40 place Saint Roch
73110 ARVILLARD  
04 79 62 97 72
fermechampcourbe@orange.fr
Volailles fermières : poulets 
et pintades toute l’année, 
entières et découpées. 
Chapons et dindes pour les 
fêtes. Produits transformés à 
base de nos volailles.
Mardi, jeudi et vendredi : 17h30-
19h30 et samedi 9h-12h30

53

EARL Les  
Mauvaises Graines
William DEZETTRE
Impasse du plan
73110 ARVILLARD  
07 60 77 00 44 
william@mauvaises-graines.fr
mauvaises-graines.fr
Légumes de saison,  
plants potager, bocaux…
AMAP de Arvillard, AMAP  
de Pontcharra, AMAP de Theys

54
EARL Le Clos des 
Franquettes 
Benjamin SAUDINO 
50 rue du stade 
73800 LAISSAUD  
06 61 86 44 71  
gsaudino@hotmail.fr 
Noix, Cerneaux, Huile de noix 
confiture de noix
Le vendredi : 15h-17h30  
de octobre à fin mars

59

Domaine  
G & G Bouvet
Philippe VIALLET
130 chemin des Pilettes,  
le Villard
73250 FRÉTERIVE
04 79 28 54 11
contact@domaine-bouvet.com
www.domaine-bouvet.com
Vins de Savoie et crémants
A la maison Viallet (route de 
Myans, 73190 Apremont)  
Du lundi au jeudi :  
8h-12 et 14h-17h,  
le vendredi : 8h-12h et 14h-15h

33

Le jardin  
Cavagnot
Amélie RILLARDON MAIRE
834 route des prés communaux
73110 ROTHERENS
07 62 16 24 62
contact@lejardincavagnot.com
www.lejardincavagnot.com
Plants de plantes aromatiques, 
de petits fruits et de légumes 
anciens 
Au marché de La Rochette  
le mercredi matin et à la ferme de 
la Grangette (La Chapelle du Bard)

50

GAEC  
des Férices
Sylvie, Ophélie et Philippe 
TURCHET
1475 route du Molliet
73110 ARVILLARD
07 71 60 81 27
delicesdesferices@hotmail.fr
Farines de blé et sarrasin, 
pâtes aux œufs : sèches 
(crozets nature, sarrasin, 
châtaigne, cèpes) et fraiches 
(tagliatelle, linguine), pains 
d’épices, brownies, cookies, 
sablés, madeleines, tartes et 
brioches aux pralines 
Aux magasins de producteurs : 
Saveurs de nos fermes  
A la ferme, Le comptoir de nos 
fermes, la Combe Gourmande.  
En magasins Satoriz, Biocoop

51

Benjamin  
FORAY
30 rue de la Poste
73110 ARVILLARD
06 64 76 47 69
benforay@hotmail.com
Miel, produits de la ruche, 
essaims
Aux marchés : La Rochette  
le mercredi, Allevard le jeudi et 
dimanche, Pontcharra le samedi

52

Pépinière  
la Devinière
Anthony GUILLOUD  
et Donatien WION
73110 DÉTRIER  
06 35 13 33 21 et 06 88 64 80 95
contact@pepiniere-ladeviniere.fr
www.pepiniere-ladeviniere.fr
Plants d’arbres fruitiers et 
de petits fruits de variétés 
anciennes 
Sur commande

55

Les Jardins  
de Détrier
Alain SIBUE
929 route du Lac  
73110 DÉTRIER  
06 87 74 53 92
lesjardinsdedetrier@gmail.com
Légumes de saison
Le mardi 17h-19h  
et le samedi 9h-12h

56
Alain  
PIAGET
481 rue Victor Hugo, La Peysse
73800 LES MOLLETTES
04 79 28 92 54
piagethorticulteur@orange.fr
Production de plantes : arbres 
fruitiers, arbustes, plants de 
légumes et de fleurs
Du lundi au samedi : 8h30-12h  
et 14h-18h30
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La Ferme  
à Pierre
Julien DROGE
228 chemin de la Croix
73110 LA CHAPELLE-BLANCHE
06 16 29 84 73
juliendroge@gmail.com
lafermeapierre.fr
Farine de blé (T80) et de petit 
épeautre, lentilles, colis de 
viande de vache et de veau de 
la race d’Hérens 
Le samedi matin : 10h-12h

57

Domaine Genoux, 
Château de Mérande 
André et Daniel GENOUX
Chemin de Mérande  
73800 ARBIN
04 79 65 24 32 ou 06 83 15 05 88 
ou 06 50 98 73 80
domaine.genoux@wanadoo.fr 
www.domaine-genoux.fr
Vins de Savoie : Mondeuse, 
Roussette, Chignin-Bergeron 
Vignoble en biodynamie 
(Biodyvin) 
Du lundi au samedi : 9h-12h  
et 14h-18h30, de préférence  
sur rendez-vous

17

Graines  
Grelin Frères
Simon et Thibaud GRELIN
95 impasse du manoir  
73800 ARBIN
04 79 84 14 53
simon.grelin@gmail.com 
www.graines-grelin-grelinette.fr
Semences : près de 1000 
variétés de plantes potagères, 
de fleurs et d’engrais 
verts. Inventeur de la 
Grelinette 
A la ferme du lundi au samedi : 
15h-19h. 
Sur les marchés : La Rochette 
le mercredi, Albertville le jeudi, 
Chambéry le samedi

12

Domaine  
Ludovic Archer
134 rue de Pontvis
73800 ARBIN  
06 09 43 20 84 
archer.ludovic@gmail.com 
ludovicarcher.com
Vins de Savoie : Mondeuse, 
Persan, Douce-Noire, Gamay, 
Pinot Noir, Chardonnay, 
Roussette, Jacquère  
et Bergeron
Voir liste des magasins et cavistes 
sur ludovicarcher.com 

16

Le Chai  
des Moulins
Louis TROSSET 
280 chemin des Moulins
73800 ARBIN  
06 82 36 82 62 
lechaidesmoulins@gmail.com
Vins de Savoie : Mondeuse  
et Roussanne
Sur rendez-vous 

13

Domaine  
Céline Jacquet
66 chemin du ruisseau
73800 ARBIN  
06 84 35 64 10 
celinejacquet8@hotmail.com
Vins de Savoie : Jacquère, 
Roussette, Chignin-Bergeron, 
Mondeuse
Sur rendez-vous 

14

Domaine 
Louis Magnin
Béatrice MAGNIN
90 chemin des Buis, BP 64
73801 ARBIN
04 79 84 12 12  
louis.magnin@wanadoo.fr 
www.domainelouismagnin.fr
Vins de Savoie : Mondeuse cru 
Arbin, Chignin-Bergeron, 
et Roussette de Savoie
Sur rendez-vous

15
Le jardin  
de l’Arclusaz
Julien MAUBON
333 rue du Carnavet
73250 ST JEAN DE LA PORTE 
06 49 69 27 57
le.jardin.arclusaz@orange.fr
Plantes vivaces et alpines, 
plants de houblon et petits 
fruits bio
Du lundi au vendredi :  
15h30-18h30 (de mars à octobre)  
ou sur rendez vous
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La ferme  
des Valnoix
Patrick et Louise DIEUFILS, 
Grégory BERNAT 
177 impasse de Lachaud
73110 LA CHAPELLE-BLANCHE
04 79 25 79 99 et 06 25 64 77 05
ferme.valnoix73@orange.fr
Noix de Grenoble AOP, huile 
de noix, apéritif vin de noix, 
gâteaux aux noix, macarons, 
nougats, confitures, biscuits 
salés aux noix
A la ferme le vendredi : 14h-18h, 
ou sur rendez-vous du lundi au 
samedi. En magasin : Saveurs de 
nos fermes , La Ravoire Paysanne, 
A la ferme, Côté Fermier, Coop 
Val d’Aillon, SICA du Granier, les 
fruitières Chabert
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Jardin  
de la Curiaz
Daniel MARTIN  
147 chemin du vieux prieuré, 
La Curiaz
73800 COISE- 
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER 
06 20 27 19 42
martindaniel@posteo.net
Paniers hebdomadaires 
de légumes biologiques et 
produits transformés (soupes, 
coulis, ratatouille...)
Retraits des paniers les mardis  
à Montmélian, St-Pierre d’Albigny, 
Challes les eaux et les jeudis  
à Coise, Bourgneuf, Aiguebelle,  
La Rochette
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Ferme Auberge  
du Petit Bois
Jeannette CORBIERE
25 chemin du petit bois,  
Le Gucher
73110 BOURGET EN HUILE 
04 79 65 01 18 
06 63 83 02 85 
fermeaubergedupetitbois@hotmail.fr

Ferme Auberge. Volailles, 
viande de porc élevé en plein 
air, vendu en caissettes, 
moutons, lapins
Du 1er avril au 15 décembre : les 
vendredis, samedis, dimanches et 
jours fériés, uniquement le midi

45

GAEC  
du Val Gelon 
Baptiste et Christiane 
BURNIER 
57 rue de la Poste
73390 CHAMOUX-SUR-GELON
04 79 72 90 53
fromagerie@lafermeduvalgelon
Fromage, produits laitiers, 
viande (agneaux et porcs)
Au magasin La Grange aux  
Fromages du mardi au samedi :  
8h-12h et 14h30-19h,  
le dimanche : 8h-12h 
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SCEA Adrien  
Veyron  et fils
Adrien et Thomas VEYRON 
1145 route de Saint-André,  
La Ratte  
73190 APREMONT 
04 79 28 20 20
veyron.vins.savoie@wanadoo.fr
www.vins-veyron.frr
Vins de Savoie : Apremont, 
Chardonnay, Rosé, Jacquère, 
Mousseux blanc et Roussette 
de Savoie
Sur rendez-vous : mardi 14h-18h, 
mercredi et jeudi 10h-12h30  
et 14h-18h, vendredi 10h30-12h  
et 14h-17h30, samedi 10h-12h30 
et 14h-16h

94

EARL  
du Gua 
Guillaume PIN
14 route de Saint André 
73190 APREMONT  
06 82 96 22 55 
guillaume-pin@orange.fr
Vins de Savoie : Apremont  
et Abymes
Sur rendez-vous

100

Philippe  
BETEMPS 
431 route de l’Eglise 
73190 APREMONT  
06 09 05 24 95
philippebetemps@orange.fr
www.philippebetemps.com
Vins de Savoie Apremont
Sur rendez-vous

101

Domaine  
Maréchal 
Jean-François MARECHAL  
297 route du Severt,  
Coteau des Belettes 
73190 APREMONT  
06 03 25 41 96
marechal.jf@free.fr
www.marechal-apremont.com
Vins de Savoie : Apremont, 
Roussette, Marsanne, Rosé, 
Mondeuse, Crémant. Vignoble 
en conversion biologique
Tous les jours sauf le dimanche : 
10h-12h et 16h-19h

102

Noël  
DUCRET 
429 chemin du Blardet 
73800 MYANS  
06 50 90 62 06
noelduc@wanadoo.fr
Vins de Savoie : Abymes, 
Apremont, Rosé, Mondeuse, 
Crémant
Du lundi au samedi sur rendez-
vous
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Domaine de la  
maison blanche
Frederic MITHIEUX 
Le Crozet
73190 APREMONT  
06 95 77 96 86
delamaisonblanche@gmail.com
Vins de Savoie : Apremont, 
Crémant, Mondeuse, Méthode 
traditionnelle, Vendange 
Tardive (vin liquoreux)
Au caveau du lundi au samedi : 
10h-18h. Au marché de Chambéry 
le samedi matin.
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Domaine  
Dupraz
Marc DUPRAZ  
574 route du Reposoir
73190 APREMONT  
06 17 51 39 35
vin@domainedupraz.com
Vins de Savoie : Apremont, 
Mondeuse, Roussette, 
Chardonnay
Du jeudi au samedi : 14h-19h
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Domaine  
Uchet
Yannick UCHET 
140 route du Granier,  
Pierre Grosse
73190 APREMONT  
06 75 49 26 21
yannickuchet@orange.fr
www.domaineuchet.fr
Vins de Savoie : Apremont, 
Abymes, Mondeuse, Rosé, 
Cuvées spéciales
Tous les jours uniquement  
sur rendez-vous entre  
8h-12h et 14h-19h

95

Le cocon  
du Flacheret
Agnès SUPTIL 
108 Pierre Grosse
73190 APREMONT  
06 23 76 58 68
agnes.guy0120@orange.fr
Oeufs bio
A la ferme du lundi au vendredi 
avant 10h et de 12h à 16h. Aux 
marchés de Chambéry, Challes 
les Eaux et Montmélian. AMAP de 
Barberaz, Mont’Bio à Montmélian 
et SICA du Granier.
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La Ferme  
de l’Hébergerie 
Aline et Olivier MASSON
Route du col du Granier  
“Le Devin” 
73190 APREMONT  
06 86 65 24 29 
olivier@hebergerie.com 
Fromages, tommes et séracs 
de chèvre, yaourts au lait de 
chèvre ; fromages, tommes 
et séracs de brebis, yaourts 
et faisselles au lait de 
brebis 
A la ferme tous les matins à partir 
de 10h sauf le dimanche.  
Au marché de Chambéry le samedi 
matin, et livraison en AMAP
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SECTEUR APREMONT / MYANS

EARL  
du Colombier
Patrick TARDY
230 chemin de la Grue
73800 PORTE-DE-SAVOIE
04 79 28 04 92
patrick@lesvinstardy.fr
www.lesvinstardy.fr
Vins de Savoie
Sur rendez-vous
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La Miellerie  
du Granier
Simon CASSET
532, chemin de Drouilly
73800 PORTE-DE-SAVOIE
06 07 98 45 13
cassetsimon@gmail.com
miellerie-du-granier.fr
Miel, essaims, gelée royale 
(GRF)
Sur rendez-vous
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Domaine  
Roger Billard 
421, chemin de Bisplaine 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 80 28 64 34 
vinsbillard@neuf.fr
Vins de Savoie : Abymes, 
Apremont, Roussette, 
Chardonay, Roussanne (IGP), 
Rosé, Gamay, Mondeuse, 
Crémant 
Du lundi au samedi :  
9h-12h et 14h-18h,  
de préférence sur rendez-vous
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Domaine 
Labbé 
Alexandra  
et Jérôme LABBE 
22, Chemin Pré la Grange 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 76 57 89 91  
domainelabbe@free.fr
Vins de Savoie : blancs 
(Abymes, Roussette), rouges 
(Pinot, Mondeuse), rosés, 
mousseux blanc et rosé. Jus de 
raison et jus de raisin pétillant.
Au caveau : 461 chemin du Vorget, 
38530 Chapareillan, 
du lundi au vendredi : 
8h-12h et 13h-18h,  
le samedi sur rendez-vous
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Adrien  
DACQUIN 
525 chemin de Pierre Hachée 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 07 68 57 00
domainedacquin@laposte.net
domainedacquin.free.fr
Vins de Savoie, bio et naturel 
sans intrants : Apremont, 
Roussette, Mondeuse, Persan, 
Chardonnay, Crémant de 
Savoie.
Sur rendez-vous de 9h à19h
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Domaine Jean  
Perrier et Fils 
ZA Plan Cumin,  
180 rue de la Jacquère 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
04 79 28 11 45 
gperrier@vins-perrier.com
www.vins-perrier.com
Vins de Savoie : Abymes, 
Apremont, Chignin, 
Chardonnay, Chignin-Bergeron, 
Roussette, Château de 
Monterminod, Pinot Noir, 
Mondeuse, Mondeuse Arbin, 
Gamay, Rosé et Crémant
Du lundi au vendredi : 8h30-12h 
et 14h-16h30, le samedi sur 
rendez-vous
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Domaine Robert 
Girard-Reydet & fils 
Emmanuel et Vincent 
GIRARD-REYDET  
180 rue de la Jacquère 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 85 39 87 27 
contact@roussannesavoie.com 
roussannesavoie.com

Vins de Savoie : Roussanne, 
Chignin-Bergeron
Sur rendez-vous
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Paul  
KELLER
221 chemin du Canton 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 59 91 57 61
kelpaulo@hotmail.fr
Légumes
Le mercredi : 16h-18h et le 
samedi : 10h-12h et 16h-18h
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Domaine du Chateau 
de la Violette 
Charles-Henri GAYET 
203 route de Myans 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
04 79 28 13 30 
chateaudelaviolette@gmail.com 
www.domaine-de-la-violette.com

Vins de Savoie : Abymes, 
Apremont, Roussette, Chignin-
Bergeron, Rosé, Gamay, 
Mondeuse et Crémant.
Du lundi au samedi : 9h-12h  
et 14h-19h
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Au potager  
de Champlong
Nicolas PONCET 
1730 route du Grésivaudan 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 23 79 56 93
a.couv@hotmail.fr
Légumes de saison
A la ferme : panier sur commande. 
En AMAP et au marché de  
Porte-de-Savoie le samedi matin
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Domaine Blard  
et Fils
Thomas BLARD 
706 chemin des Celliers 
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 22 35 46 34
blardsavoie@yahoo.fr
Vins de Savoie : Apremont, 
Roussette, Pinot Noir, Crémant 
de Savoie
Sur rendez-vous, du lundi  
au vendredi
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Caveau du  
Lac Saint-André 
Musée du vigneron
Christophe PERRET
39 route d’Apremont
73800 PORTE-DE-SAVOIE 
06 73 13 15 58
christopheperret@cegetel.net
Vins de Savoie biologiques :  
Apremont Vieilles Vignes, 
Roussette de Savoie, Chignin-
Bergeron, Gamay rouge et rosé, 
Mondeuse, Persan
Sur rendez-vous
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Elevage Escargots 
Laurent Coutable
130 route de Chapareillan 
73800 PORTE-DE-SAVOIE
06 22 01 06 47
laurent.coutable@wanadoo.fr
Escargots préparés : beurrés 
en coquille, croquilles, feuilletés 
et stérilisés en bocaux
De janvier à novembre le vendredi 
14h-18h et le samedi 9h-12h.  
En décembre tous les jours  
sauf le dimanche : 14h-18h
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Domaine des Anges 
GAEC CAILLET
Benjamin, Armand, Blandine, 
Gilbert CAILLET
500 chemin de Murs
73800 PORTE-DE-SAVOIE
06 89 05 07 41
domainedesanges.vinsdesavoie@
orange.fr
domaine-des-anges.com
Vins de Savoie
Du mardi au samedi sur rendez-
vous

79

Jacques 
Bertholet
213, Chemin de Maraville
73800 PORTE-DE-SAVOIE
04 79 28 13 41
jacques-bertholet73@orange.fr
Miels de tilleul, de montagne, 
d’acacias, de lavande,  
de châtaignier
Au magasin du sanctuaire  
à Myans : du lundi au samedi  
10h-12h et 14h-18h,  
et le dimanche 9h-12h30  
et 14h30-18h
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SECTEUR PORTE-DE-SAVOIE

SECTEUR CHAMOUX-SUR-GELON

SECTEUR VALLÉE DES HUILES

LAISSAUD / LES MOLLETTES / LA CHAPELLE BLANCHE

SECTEUR VAL COISIN

SECTEUR VALGELON LA ROCHETTE/ ARVILLARD / DÉTRIER

SECTEUR CHIGNIN      SECTEUR ARBIN / CRUET SECTEUR SAINT PIERRE D’ALBIGNY

Retrouvez  
nos producteurs locaux  
de Cœur de Savoie  
et leurs produits 

LÉGENDE DES PICTOGRAMMES
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spiritueux
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Points de vente des producteurs 

1 1

1
Voir les coordonnées des points de vente au dos

Points sur 
la carte

Domaine Grisard  
Jean-Pierre & Fils
Benoit et Laetitia GRISARD 
91 rue de la Tronche
73250 FRÉTERIVE
04 79 28 54 09
gaecgrisard@aol.com
www.domainegrisard.fr
Vins de Savoie : Mondeuse, 
Jacquère, Chardonnay, 
Roussette, Malvoisie, 
Mondeuse blanche, Petite 
Arvine, Roussanne, Chignin, 
Chignin-Bergeron, Verdesse
Du lundi au vendredi :  
8h-12h et 13h30-18h,  
le samedi : 8h-12h et 13h30-17h 
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Pisciculture  
du Pont Royal 
Plan local
73390 Chamousset
04 79 36 43 45 et 06 22 86 35 47
pisciculturepontroyal@sceapetit.com

Truites vivantes ou à 
consommer
Mercredi : 14h-17h 
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Jéevro

Annick et Joël DAUTREMEY, 
Julien THEZAN  
10 passage de l’Alambic,  
Le Villard
73110 LA TABLE
04 79 65 36 07
ginjeevro@gmail.com
www.jeevro.com
Liqueurs Bio : Génépi, Hysope, 
Thym, Sapinette, Gin, Pastis et 
autres produits saisonniers,…
Sur rendez-vous
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Ferme  
de la Curiaz
Christine DE MENTHON
1424 route de Rubaud
73800 COISE- 
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER
06 75 87 92 33
lafermedelacuriaz@gmail.com
www.lafermedelacuriaz.com
Service traiteur : plats cuisinés 
à partir de produits fermiers 
locaux. Huile de noix, terrines 
de gibiers, conserves de sauces 
(pesto, bolognaise)
Petits marchés de producteurs :  
à Cruet, à Terre Solidaire, marchés 
de la Combe de Savoie, salon  
du goût de Saint-Pierre-d’Albigny
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Savoy’ânes 

Cécile LESEC’H BIERMANN
820 route de Beauregard, 
Villard Prin
73800 ST PIERRE DE SOUCY 
06 85 15 85 97
savoyanes@gmail.com
www.savoyanes.fr
Lait d’ânesse, cosmétiques et 
savons à base de lait d’ânesse
Le mercredi 15h-18h  
ou sur rendez-vous
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Terre Solidaire  
Association 
433 route de Carmintran
73800 PLANAISE 
04 79 84 41 23   
secretariat@terre-solidaire-savoie.org 
www.terre-solidaire-savoie.org
Légumes bio - Association 
Chantier d’Insertion
Paniers hebdomadaires (adhésion 
à l’année, voir site internet).  
Vente en magasin bio et  
à la restauration collective
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Thierry  
BATAILLARD 
212 chemin des Griattes
73800 PLANAISE 
06 21 52 44 17 ou 06 06 39 60 32
ludy73@hotmail.fr
Colis de 5 kg ou 10 kg 
de viande bovine sous 
vide 
Sur commande par téléphone 
ou mail

68

La Chèvrerie  
du Charava
Jérôme CAILLOD  
311 chemin des Rivaux
73800 VILLARD D’HERY 
06 88 39 66 92
jecaillod@outlook.fr
Fromages de chèvre
Tous les jours : 17h-19h  
(sauf décembre - janvier)
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EARL La Clé  
des Champs
Agnès VUILLERME
416, route de Pouille 
73800 ST PIERRE DE SOUCY 
06 76 35 21 34  
agnes.vuillerme@orange.fr
Vins des Allobroges IGP : 
Jacquère, Chardonnay, Gamay 
rouge et rosé. Jus de raisin 
blanc et rouge, Marc de Savoie, 
Génépi, apéritif vin de noix
Sur rendez-vous tous les jours 
sauf dimanche et jours fériés
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Rucher  
du Val Coisin
Remi COCHE
101 chemin de Côte Pelat 
73800 ST PIERRE DE SOUCY
06 11 71 39 69
contact@rucherduvalcoisin.fr
www.rucherduvalcoisin.frr
Produits de la ruche : miel, 
pollen, gelée royale, propolis
Le mercredi 16h30-18h30 ou sur 
rendez-vous. Ou commande sur le 
site internet
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Le jardin  
du Ricochet
Florent BILLET  
et Clément OUDJAOUDI
895 route de Saint Jean 
73800 ST PIERRE DE SOUCY
06 33 35 19 92
jardin@lericochet.fr
www.lericochet.fr/le-jardin
Légumes de saison diversifiés, 
bocaux de légumes et pestos, 
plants de légumes
Réservation de paniers sur  
le site internet, ou en AMAP  
(Chambéry, Pontcharra) et en 
magasin : Mont’Bio, Biocoop
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Ferme  
de Carmintran
Thomas PARSY
430 route de Carmintran
73800 PLANAISE
07 68 97 62 46
fermedecarmintran@gmail.com
www.fermedecarmintran.fr
Légumes de saison et 
conserves, farines, plantes 
aromatiques
A la ferme le mercredi 16h-18h30 
et samedi 9h-12h
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La ferme  
de Tim   
Timothée BRUOT 
317 avenue du Grand Arc  
73250 ST PIERRE D’ALBIGNY 
07 83 67 08 07
bruot.timothee@gmail.com
Produits laitiers vaches, 
brebis et chèvres : lait, yaourt, 
faisselle, fromage frais. 
œufs et poules d’ornements. 
légumes, petits fruits
Tous les jours 9h-19h,  
vente en libre-service
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