Ou retrouver nos producteurs et leurs produits ?

a vous de choisir

selon vos golts et vos possibilités !

La Vente Directe :

vous vous rendez directement chez le producteur qui vous
vend lui-méme ses produits, sans intermédiaire.

Un conseil : contactez l'exploitant avant de vous déplacer
pour vous assurer de sa présence et de la disponibilité des
produits. Beaucoup de producteurs proposent un systéme de
commande et de réservation.

Les AMAP (Association pour le Maintien
d'une Agriculture Paysanne):

vous adhérez @ une association et vous récupérez chaque
semaine un panier de produits fermiers dont la composition
varie au fil des saisons. C'est un engagement réciproque entre
paysans et consommateurs, sans intermédiaire.

AMAP de Montmeélian

Rue Antoine Borrel,

73800 Montmélian
amap.montmelian@gmail.com

Légumes, fruits, fromage de chévre, ceuf, pain, viandes, poissons, biéres...
Distribution des paniers : le mardi de 19h a 19h30

AMAP des Marches
Rue Camille Costa de Beauregard, 73800 Porte-de-Savoie
amapdesmarches@laposte.net

Légumes, fruits, fromage, viande, miel, ceufs, biéres, lait, biscuits
Distribution des paniers : le jeudi de 19h a 20h

AMAP de Saint-Pierre-d’Albigny
88 av. du Grand Arc,

73250 Saint-Pierre-d'Albigny
amap.spa@tutanota.com

Légumes, fruits, pain, fromage
Distribution des paniers : le mardi de 19h a 19h30

AMAP La croisée des chemins — La Rochette
Place Momlingen,

73110 Valgelon-La Rochette
amaplarochette73@gmail.com

Légumes, fruits, fromage, ceuf, pain, viande, miel, biére
Distribution des paniers : le jeudi de 18h30 a 19h30

Retrouvez la liste des AMAP en Savoie :
reseau-savoie.amap-aura.org

Les Marchés:

c'est le moyen de consommer local, plus traditionnel, faites le
tour du marché et repérez les producteurs locaux. La plupart
indique clairement sur leur stand le nom de leur exploitation
et l'origine de leurs produits.

Le marché de La Rochette, vieux de 700 ans, est une veritable
institution!

Marché de La Rochette
Grand marché hebdomadaire le mercredi de 7h30 a 13h
Centre-ville, 73110 Valgelon-La Rochette

Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, viande,
produits diversifiés

Plus d'une cinquantaine d'exposants dont de nombreux producteurs

Marché de Saint-Pierre-d’Albigny
Marché hebdomadaire le vendredi de 7h a 12h30
Place Dubettier, 73250 Saint-Pierre-d'Albigny

Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, poissonnier, boucher,
produits diversifiés

8 a 10 exposants dont des producteurs

Marché de Porte-de-Savoie
Marché hebdomadaire le samedi de 7h30 a 13h
Place de la Mairie, Les Marches, 73800 Porte-de-Savoie

Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, poissons,
produits diversifiés

5 exposants : maraicher, primeur, boucher, fromager, poissonnier

Marché de Myans
Marché hebdomadaire le samedi aprés-midi de 16h30 a 20h
Place de la Mairie, 73800 Myans

Légumes, fruits, viande et charcuterie, fromages et produits laitiers,
vins et spiritueux, spécialités italiennes, huitres (octobre a@ mars)

4 exposants permanents (boucher, fromager, primeur) et divers intervenants &
producteurs selon les saisons

Marché de Montmélian
Marché hebdomadaire le dimanche de 7h a 13h
Place du marché, rue Jean Moulin, 73800 Montmélian

Légumes, fruits, fromages et produits laitiers, produits diversifiés

4-5 exposants

Marché mensuel de producteurs a Cruet
Marché mensuel le 1er jeudi de chaque mois, de 16h a 18h30
Le Pray, 73800 Cruet

Légumes, fromages et produits laitiers, fleurs et plants,
produits diversifiés

10 producteurs exposants

Les marches de la Combe de Savoie
4 marchés par an a la ferme regroupant producteurs et artisans locaux :
Ter dimanche de mars, juin, septembre et décembre

+ d'infos : www.facebook.com/MarchesdelaCombe

Etre eco-responsable
et se faire plaisir,

c’est possidte

Notre alimentation est une nécessité vitale, la production agricole est donc indispensable
pour notre société. Bien se nourrir et connditre la provenance et le mode de production des
aliments que nous consommons est tout aussi essentiel.

Croquez local !

S'approvisionner auprés des agriculteurs du territoire nous aide @ mieux comprendre les
rythmes naturels des saisons et les préoccupations des agriculteurs en ce qui concerne la
méteéo, I'urbanisation, la qualité des sols, I'entretien de I'espace et des paysages...

Par cette demarche nous nous interrogeons aussi sur l'impact de notre alimentation sur
I'environnement et sur les comportements a adopter.

€n achetant aux producteurs locaux nous contribuons a:
> offrir une alimentation saine et variee a nos enfants,

Y faciliter les échanges et le lien social,

> encourager une agriculture respectueuse de I'environnement,

> perpétuer des savoir-faire et des traditions,

> réduire les emballages, les déchets et le gaspillage,

> diminuer les transports de marchandise.

€t plus globalement a soutenir I'economie locale et maintenir une activité rurale dynamique !

Les Cooperatives :

ce sont des exploitants
agricoles qui se regroupent
au sein d'une entreprise pour
transformer leurs produits. Il y
a le plus souvent un magasin
de vente intégré dans ces
structures.

m Cave des vins fins de Cruet

57 place de la Gare, 73800 Cruet
04 79 84 28 52, contact@cavedecruet.com
www.cavedecruet.com

Vins de Savoie (grand choix de cépages) & crémant de Savoie

Du lundi au samedi : 9h-12h30 et 13h30-19h
dimanche et jours fériés : 9h-12h et 14h30-18h30

Les magasins de producteurs :

vous pouvez acheter différents types de produits a des
producteurs qui se sont associés au sein d'une structure
avec un local de vente. Les permanences sont le plus souvent
assurées par les producteurs eux-mémes, il y a parfois un
salarié. Ce systéeme permet des horaires fixes et vous évite de
multiples déplacements.

@ A la ferme

Espace Emeraude RD 90, 38530 La Buissiére
04767199 67
alaferme38@free.fr

Produits fermiers
Du mercredi au samedi de 9h a 12h et de 15h a 19h

La Ravoire Paysanne

31 rue Costa de Beauregard, 73490 La Ravoire
0479604499
magasin@Ilaravoirepaysanne.fr

Produits fermiers
Du mercredi au samedi : 9h-12h30 et 15h-19h (fermeture a 18h le samedi)

Saveurs de nos fermes

603 Avenue Joseph Fontanet, Le Montaigne Nord, 73200 Albertville
0479399308

saveursdenosfermes@orange.fr

Produits fermiers
Du mardi au samedi de 8h30 a 19h

Les magasins de produits locaux:

vous passez par un intermédiaire qui négocie avec les
producteurs pour assurer sa propre rémunération.

De nombreuses épiceries et commerces de bouches sur le
territoire proposent des produits locaux, soyez attentif aux
indications de provenance.

—

Le Projet Alimentaire Territorial
(aur de davoie

Qu'est-ce qu‘un Projet Alimentaire Territorial (PAT) ?

Il s'agit d'un projet collectif visant a rapprocher producteurs, transformateurs, distributeurs,
collectivités territoriales, acteurs de la société civile et consommateurs, et a développer l'agriculture
ainsi que la qualité de I'alimentation sur un territoire donne.

€t en Cceur de Savoie ?
Avec une surface agricole de 11 300 ha, et des
productions diversifiees principalement en
viticulture, en élevage et en grandes cultures,
Coeur de Savoie est un territoire agricole
dynamique, et dispose de nombreux atouts pour
ameéliorer la résilience de son systeme
alimentaire et répondre aux attentes
des consommateurs.

Depuis mars 2022, la dynamique

collective de transition agricole

et alimentaire engagee par la

Communauté de communes est

reconnue par le label officiel « PAT »

du ministere de I'‘agriculture.

Le programme d'action de ce PAT

s'articule autour de 3 grands axes :

> Préserver le foncier agricole et favoriser
I'installation et la transmission

> Acceélérer la transition agroécologique
et la diversification des cultures

> Reterritorialiser notre alimentation

Une trentaine de partenaires, du champ a
I'assiette, sont associés dans l'elaboration et la
mise en ceuvre de ce projet.

Des actions portées par la collectivité sont
d'ores et déja engagées : appel a projet pour
la reconquéte agricole de friches,
mise en place dun Comité Local
Installation-Foncier pour favoriser
les transmissions des fermes,
expérimentations de diversification
des cultures alimentaires et en
particulier les legumineuses comme
la lentille, programme éducatif dans
les écoles et accueils de loisirs autour
de l'alimentation, accompagnement
des communes pour développer
une restauration collective plus durable et un
approvisionnementlocal, projetde créationd'une
légumerie-conserverie avec les maraichers, etc.

AOC (Appellation d'Origine Contrdlée)
et AOP (Appellation d'Origine Protégée)

L'Appellation d'Origine Protégée/Contrdlée désigne un produit
dont toutes les étapes de fabrication (production, transformation
et élaboration) sont réalisées selon un savoir-faire reconnu dans
une méme aire géographique.

Sur notre territoire : AOP Vin de Savoie, AOP

Roussette de Savoie > vindesavoie.fr

AOP Tome des Bauges, AOP Noix de Grenoble

IGP (Indication Géographique Protégée)
L'Indication Géographique Protégée (IGP) désigne un
produit agricole, brut ou transformé, dont la qualite,
la réputation ou d'autres caractéristiques sont liées
a son origine géographique dans laquelle se déroule au moins
sa production ou sa transformation selon des conditions bien
determineées.

Sur notre territoire : IGP Tomme de Savoie, IGP Raclette de Savoie, IGP
€mmental de Savoie, IGP Pommes et Poires de Savoie, IGP Vin des
Allobroges

.4 Agriculture Biologique

AB Ce mode de production est encadré par une

scricuiiuie  réglementation européenne depuis 1991 dont les

- objectifs sont le respect de I'environnement, de la
biodiversité et du bien-étre animal. Ce label garantit I'absence
d'utilisation d'engrais et pesticides de synthése.
Sur notre territoire : 67 producteurs et 862 ha (7,6 % de la surface
agricole) certifiés AB en 2021.
La majorité de ces exploitations pratique la vente directe.
Certains agriculteurs bio souhaitent aller plus loin dans leurs
pratiques pour le respect de I'environnement, des hommes et des
animaux et adhérent a des marques comme Nature et Progres,
ou Demeter pour la biodynamie.

www.agencebio.org

Label rouge
;% Le label ‘une denrée ali i

™ !f) e label rouge atteste qu'une denrée alimentaire ou
. un produit agricole non alimentaire et non trans-
formé possede des caractéristiques spécifiques,
préalablement fixées dans un cahier des charges établissant un
niveau de qualité supérieure par rapport au produit courant. [l n'y

a pas forcément de lien au terroir.

www.labelrouge.fr

Decryptage :
indications de provenance
et signes officiels de qualite

Ces engagements sont des démarches volontaires et personnelles a chaque
producteur. Pour apporter une vraie garantie, ils doivent s'appuyer sur un cahier
des charges contrdlé par un organisme indépendant.

HVE (Haute Valeur Environnementale)

. Certification globale de [I'exploitation agricole,

. encadrée par les pouvoirs publics frangais, avec

Q.,/ des indicateurs dans 4 domaines : biodiversite,

i traitements phytosanitaires, gestion de la
fertilisation et de l'irrigation.

Sur notre territoire : 40 exploitations certifiees HVE en 2022, majoritairement
en viticulture.

— Vignobles et Découvertes
'@, B Ce label national est attribué @ une destination
vi}nﬁes& a vocation touristique et viticole proposant une
==BEER offre de produits multiples et complémentaires
(hébergement, restauration, visite de cave et
degustation, musée, événement). Les producteurs partenaires
répondent @ des critéres de qualité et de fiabilité de l'accueil.
20 caves labellisees sur la destination Cceur de Savoie et
Chambeéry.

Fi

www.vignobles.tourisme.coeurdesavoie.fr

Bienvenue a la ferme
g Les agriculteurs labellises «Bienvenue a la

i | Ferme» sont heureux de vous accueillir sur leurs
Ll exploitations. lls se sont engagés @ respecter le

cahier des charges et la charte éthique «Bienvenue
a la Ferme», marque nationale des Chambres d'Agriculture.
20 exploitations labellisées en Cceur de Savoie.

Bl
3

www.bienvenue-a-la-ferme.com

Vigneron Indépendant

Charte qui engage le producteur a travailler sa
terre, élaborer son vin et le commercialiser dans le
vigneron respect du terroir et de la tradition

independant

www.vigneron-independant.com

Les chiffres
de l'agriculture

[y de davoie™

388 exploitations agricoles,

dont 158 micro-exploitations,

qui se distinguent par une grande diversite
de productions.

780 emplois directs : chefs d'exploitation et
salariés

11 340 ha de surfaces agricoles (SAU), dont :
> 7 230 ha de prairie (64 % de la SAU)

> 2380 ha de céréales (21 % de la SAU)

> 1320 ha de vignes (12 % de la SAU)

> 193 ha de fruits et legumes (2 % de la SAU)

50 % des fermes produisent sous un Signe
Officiel de I'Origine et de la Qualité

Une centaine de producteurs
commercialisent leurs productions
en circuits courts, a retrouver dans ce guide.

*D'aprés le Recensement Général Agricole 2020

On distingue 3 grands secteurs agricoles
en Coeur de Savoie:

Le piemont des Bauges et de Chartreuse,

un terroir de prédilection pour la vigne
Fort de plus de 150 exploitations viticoles, Cceur de Savoie
représente 50 % de la surface en vigne du département.
Lamajoritéduvignobleestreconnueparl’Appellationd'Origine
Protégée (AOP) « Vin de Savoie » et « Roussette de Savoie ».
€n rive gauche de l'lsére, le vignoble est hors de la zone
AOP mais bénéficie de I'Indication Géographique Protégée
«Vlins des Allobroges ».

La plaine de I'lsere

Au pied du vignoble, se déploie la plaine alluviale de I'lsére. De
Laissaud a Bourgneuf, ces terres sont d’'une grande qualité
agronomique et représentent 30% des terres labourables
du département. Sur ce secteur, on trouve une soixantaine
d'exploitations produisant des céréales, des légumes, des
noix (AOP Noix de Grenoble), des pommes et des poires (IGP
Pommes et Poires de Savoie) ...

Le Coisin et le Val Gelon, zone d‘élevage

Si I'élevage est présent sur I'ensemble de Coeur de Savoie,
75 % du cheptel bovin lait et viande se situe sur le Coisin et
le Val Gelon. Bien que I'élevage bovin lait soit en perte de
vitesse (il ne reste plus qu'une quinzaine d'éleveurs laitiers)
les systemes de polyculture-élevage sont les plus présents
sur le territoire apreés la viticulture. L'élevage est le garant du
maintien de paysages ouverts et des pratiques pastorales.
800 ha d'alpages en Belledonne sont entretenus par les
troupeaux lors de I'estive.

NOILVH3IA0W 33AV ZIWWOSNOD "JLNVS V1 HN0d XNFHIINVA 1S3 100I7Tv.d SNAV.1

- Imprimé sur du papier recyclé certifié PEFC,

: Signé Bluette a Al
issu de foréts gérées durablement - Crédits photos : Communauté de Communes et Office de Tourisme Coeur de Savoie, GAEC des

Hirondelles, GAEC Verollet-Communal, GAEC des Férices, GAEC du Val Gelon, ferme de Valnoix, Ferme de pierre qui roule, Benjamin

Saudino, Le jardin du Ricochet, Domaine de I'ldylle, Domaine Vendange.

alA e] dnod [m‘ A
L= W3S Uup
\I\:j? NUTTININON § A TN ’,}?

3lA €] Inod SW]s UO UeIRWIUOW

<+ U I.IU'"\I." ||H:|_
auuopa|jag a9eds3,| 19 ‘sabneg @ %
S9p 19 9snailey) e| ap xneuoihay sjainleN sated a7
ury,| suep 19 a13s| —
‘310ABS-2)NBH ‘d10ABS UB anbibojoiq ainynaLibe,| ap @
yuawaddoanap 3] Jnod uoneldossy : 01gvyayv;l 2
‘oue|g-Juop a10AeS 31Ny ndLby,p aiquiey) e
‘310ABS 3p IN0Y e
3100116y JuawaddojaAgq ap Juswadnoig a7 V3

: 9eao| ainyjnaube,] ap uonowoud ej inod saseusped soN E‘f
910AES | 9p Judwaedd np Ja1oUBUL) UBINOS 3] JBAY mumsarTgn
| o
IS
1}°310ABS3PINI0I’ MMM HE
1J'910ABSBPINR0D 00 @)]B1I.IDIINS
L2 9€¥86. 70

UCPWINON 008 EL ¢ 0AvS
Ze11ag 1Uaq)y 29e|d
310ABS 3P 11309 SAUNWILLO0D 3P JNEUNWWIO) e

*19}08]U09 snou e sed zaysay,u ‘uoilpa aureyooid ej no aubi|
ua alydeiboyied e| Ins asyesedde zayieynos snoa anb 13 SHN0D SHNAIII U INd)
-onpoud s913 SnoA IS “jiisneyxa sed 1s3,u xnedo| sinajonpoid sap aiopadal 89
‘310ABS 3P IN30J SBUNWWOY 3P IINEUNWIWIOY B AP S3DIAIBS 3] Jed Inof e sy

Guide des producteurs locaux
de Coeur de Savoie

SAVoie

communauté
S COMMUNES

Edito

Avec ses 3 massifs et sa plaine fertile, le terroir
de Cceur de Savoie offre autant de paysages
que de productions agricoles.

Cette dynamique est source de vitalité
pour nos territoires ruraux et d'inspiration
pour nos assiettes. Godter, cuisiner et faire
découvrir au fil des saisons les produits de
nos fermes sont des plaisirs qui contribuent a
une alimentation saine, locale et durable.

Les agriculteurs de Cceur de Savoie s'engagent
quotidiennement pour perpétuer les traditions
qui ont faconné nos paysages et lidentité
culinaire de la Savoie. Ils sont également force
d'innovation et adaptent leurs pratiques aux
enjeux environnementaux et aux nouvelles
attentes des consommateurs. Ainsi, ils
sont nombreux a développer des modes de
commercialisation qui privilégient la proximité
comme la vente directe a la ferme, sur les
marches, par les AMAP (Associations pour le
Maintien de I'Agriculture Paysanne) ou encore
les magasins de producteurs.

Nous espérons, a travers ce guide, renforcer
la visibilité des producteurs du territoire et
favoriser l'accés pour tous a ces produits de
qualitée en circuits courts, conforméement aux
enjeux identifies par le Projet Alimentaire
Territorial de Cceur de Savoie.

Nous vous invitons a découvrir ou redécouvrir
la centaine de producteurs recensés par ce
guide sur nos 41 communes, pour le plaisir de
« croquer » Coeur de Savoie.

LM Communauté de communes Coeur de Savoie

—~— Béatrice SANTAIS
Fa ) Présidente Communauté de communes Coeur de Savoie
{:@L‘IRV & Jean-Frangois DUC,
SAVOle Vice-Président a I'Agriculture

WTRINS

Déecouvrez la carte interactive

des producteurs locaux en ligne
Rendez-vous sur le site internet de Cceur de

Savoie.Une mise @ jour annuelle est effectuée.

www.coeurdesavoie.fr/4173-produits-locaux.htm




Domaine

Paul Gadenne

70 rue du Murier, Montlevin
73800 CHIGNIN
0633705008
contact@domainepaulgadenne.com
www.domainepaulgadenne.com

Vins de Savoie

Sur rendez-vous

Domaine Pascal,
Annick et Noée

Domaine
Anne-Sophie

et Jean-Francois
Quenard

44 chemin de la tour

de Montagny

73800 CHIGNIN
0479280829
j.francois.quenard@wanadoo.fr
www.jfquenard.com

Vins de Savoie : Chignin,
Roussette, Chignin-Bergeron,
Pinot, Mondeuse, Persan,

SECTEUR CHIGNIN

Domaine

Adrien Berlioz,

les vignes du cellier
des Cray

2 place de I'ancien four,

Le Viviers

73800 CHIGNIN

047928 00 53

et 06 72 73 48 55
adrienberlioz@hotmail.com

Vins de Savoie :
Chignin-Bergeron, Mondeuse,
Persan, Roussette de Savoie,

Domaine

La Combe des
grand'vignes

Denis et Didier BERTHOLLIER
452 route des Enrayons,

Le Viviers

73800 CHIGNIN

0479281175
contact@chignin.com
www.chignin.com

Vins de Savoie : Chignin,
Chignin-Bergeron, Mondeuse,
Persan, Gamay, Pinot noir,

Domaine

Pascal Paget

60 chemin des Bugnons,
Chef lieu

73800 CHIGNIN

06 68 09 23 26
pascal.paget2@wanadoo.fr

Vins de Savoie : Chignin,
Chignin-Bergeron, Apremont
(blancs), Chignin rouge
cépage Mondeuse, Rosé,
I'Emoustillante méthode
traditionnelle

Graines
Grelin Freres

Simon et Thibaud GRELIN
95 impasse du manoir

73800 ARBIN

0479841453
simon.grelin@gmail.com
www.graines-grelin-grelinette.fr

=

AGRICULTURE
B10L0GI0VE

Semences : prés de 1000
variétés de plantes potageres,
de fleurs et d’engrais

verts. Inventeur de la
Grelinette

SECTEUR ARBIN / CRUET

Domaine
Louis Magnin

Béatrice MAGNIN

90 chemin des Buis, BP 64
73801 ARBIN
0479841212
louis.magnin@wanadoo.fr
www.domainelouismagnin.fr

Vins de Savoie : Mondeuse cru

Arbin, Chignin-Bergeron,
et Roussette de Savoie

Sur rendez-vous

Jean-Noeél
PLAUCHU
358 route de la Carriere

73800 CRUET
060199 08 65

jnplauchu@gmail.com

leschipsdemontbonnot.fr

Légumes frais, chips de
pommes de terre (nature,
ondulées, piment d’Espelette,
herbes de Provence), ketchup
et dés de betteraves,

pate de piment...

Maison Philippe
Grisard - Vigneron

33, place du Maréchet
Saint Laurent

73800 CRUET
0479843091
vins@philippegrisard.com
www.maisonphilippegrisard.com

Vins de Savoie

Du lundi au vendredi :
9h-12h et 14h-18h,
le samedi : 9h-12h et 14h-17h

Le jardin

de I'Arclusaz

Julien MAUBON

333 rue du Carnavet

73250 ST JEAN DE LA PORTE
06 49 69 27 57
le.jardin.arclusaz@orange.fr

Plantes vivaces et alpines,
plants de houblon et petits
fruits bio

Du lundi au vendredi :
15h30-18h30 (de mars a octobre)
ou sur rendez vous

SECTEUR SAINT PIERRE D'ALBIGNY

)

Les Vergers
de Chateauneuf

Frederic BERGIN

ZA le Carouge,

60 impasse des Roseaux
73250 ST PIERRE D'ALBIGNY
0479707072

0680010699
vergersdechateauneuf@orange.fr

Pommes et poires de Savoie
IGP, compotes et jus de fruits.
&t vente d'autres produits
fermiers locaux diversifiés :
légumes, viande, fromage

Matthieu GOURY

& Guillemette RENARD

433 rue des Chevillard

73250 ST PIERRE D'ALBIGNY
06 29 24 85 88
domainedechevillard@yahoo.com
domainedechevillard.com

EARL Domaine
de Chevillard
3

Vins de Savoie
et Roussette de Savoie

Sur rendez-vous

Domaine
Vendange

Diane GOUNEL

et Benjamin VENDANGE

132 route du Clou, le Miolanet
73250 ST PIERRE D'ALBIGNY
0684 68 77 48 ou 06 87 09 43 59
vendangeinfo@gmail.com
www.domaine-vendange.com

Vins de Savoie : Jacquére,
Chardonnay, Roussette
de Savoie, rosé,

Pinot Noir, Mondeuse,
Crémant de Savoie

SCEV Domaine
Jean Vullien et fils

David & Olivier VULLIEN
60 rue de la Soierie,

la Grande Roue

73250 FRETERIVE
0479286158
contact@jeanvullien.com
www.jeanvullien.com

Vins de Savoie : blancs
(Roussette, Jacquére, Chignin-
Bergeron, Chardonnay), rouges
(Mondeuse, Pinot, Ganay), rose,
crémant. Cuvées élevées

uenard Crémant de Savoie Vins des Allobroges, Pinot Gris, Roussette de Savoie, Crémant Sur rendez-vous, du lundi A la ferme du lundi au samedi : . En magasin : Mont'Bio, le Jardin A . p .
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26 chemin de la tour Montagny,
le Villard

73800 CHIGNIN

0479281204
contact@claudequenard.com
www.claudequenard.com

Vins de Savoie et biéres

Du lundi au vendredi :
8h-12h et 14h-18h,
le samedi : 8h-12h et 14h-17h

Aux fruits
de la Treille

Daniel et Corinne BILLARD
228 route des Echelards
73800 MYANS

0479 280287
auxfruitsdelatreille@wanadoo.fr
www.auxfruitsdelatreille.com

Vins de Savoie, jus de fruit,
viande bovine

A la ferme tous les jours sur
rendez-vous, et au magasin de
producteurs « Saveurs de nos
fermes » a Albertville

Hervé et Patrice
Rat-Patron
Vignerons

868 route des Belledonnes
73800 MYANS
0630378918
rat-patron.freres@orange.fr

Vins de Savoie : Abymes,
Apremont, Chardonnay,
Roussette de Savoie,
rose, rouge, pétillant

de Savoie

Sur rendez-vous

Sur rendez-vous

Du lundi au vendredi, de
préférence sur rendez-vous :
8h-12h et 14h-18h.

Le week-end sur rendez-vous
(contact par mail)

SECTEUR APREMONT / MYANS

Domaine Philippe
& Sylvain Ravier

68 chemin du Cellier
73800 MYANS
0479281775
contact@vinsravier.fr
www.vinsravier.fr

Vins de Savoie : Chignin-
Bergeron, Mondeuse, Gamay,
Abymes, Roussette, Apremont

Du lundi au vendredi :

9h-12h et 14h-18h,
le samedi : 10h-12h et 14h-18h

SCEA Adrien

Veyron et fils

Adrien et Thomas VEYRON
1145 route de Saint-André,
La Ratte

73190 APREMONT

047928 20 20
veyron.vins.savoie@wanadoo.fr
www.vins-veyron.frr

Vins de Savoie : Apremont,
Chardonnay, Rosé, Jacquére,
Mousseux blanc et Roussette
de Savoie

Sur rendez-vous : mardi 14h-18h,

mercredi et jeudi 10h-12h30
et 14h-18h, vendredi 10h30-12h

=[]0

Le cocon
du Flacheret

Agnés SUPTIL

108 Pierre Grosse
73190 APREMONT

06 23 76 58 68
agnes.guy0120@orange.fr

Oeufs bio

A la ferme du lundi au vendredi
avant 10h et de 12h a 16h. Aux
marchés de Chambéry, Challes
les Eaux et Montmélian. AMAP de
Barberaz, Mont'Bio a Montmélian
et SICA du Granier.

La Ferme

de I'Hebergerie
Aline et Olivier MASSON
Route du col du Granier
“Le Devin"

73190 APREMONT

06 86 65 24 29
olivier@hebergerie.com

Fromages, tommes et séracs
de chévre, yaourts au lait de
chévre ; fromages, tommes
et séracs de brebis, yaourts
et faisselles au lait de

brebis

A la ferme tous les matins a partir
de 10h sauf le dimanche.
Au marché de Chambéry le samedi

Vins de Savoie : Chignin,
Chignin Bergeron, Gamay,
Mondeuse, Rosé, Pétillant
méthode traditionnelle

Du lundi au vendredi : 17h-19h,
le samedi toute la journée,
ou sur rendez-vous

Domaine
Dupraz

Marc DUPRAZ

574 route du Reposoir
73190 APREMONT
0617513935
vin@domainedupraz.com

Vins de Savoie : Apremont,
Mondeuse, Roussette,
Chardonnay

Du jeudi au samedi : 14h-19h

€ARL
du Gua

Guillaume PIN

14 route de Saint André
73190 APREMONT

06 8296 22 55
guillaume-pin@orange.fr

Vins de Savoie : Apremont
et Abymes

Sur rendez-vous

Philippe
BETEMPS

431 route de I'Eglise
73190 APREMONT

0609 05 24 95
philippebetemps@orange.fr
www.philippebetemps.com

21w g

Mondeuse, Pinot, Persan),
Arbin Mondeuse, Rosé,
Malvoisie et Marc de Savoie
vieilli en fat

Sur rendez-vous :

du lundi au vendredi
9h-11h30 et 14h-17h,
samedi 9h30-12h et 14h-17h

LYON

Domaine
Céline Jacquet

66 chemin du ruisseau
73800 ARBIN
0684356410
celinejacquet8@hotmail.com

-

Vins de Savoie : Jacquére,
Roussette, Chignin-Bergeron,
Mondeuse

Sur rendez-vous

Chdteau de Mérande

André et Daniel GENOUX
Chemin de Mérande
73800 ARBIN

@ Domaine Genoux,
<

ou 06 5098 73 80
domaine.genoux@wanadoo.fr
www.domaine-genoux.fr

04796524 32 0u 0683150588

Vins de Savoie : Mondeuse,
Roussette, Chignin-Bergeron

Vignoble en biodynamie
(Biodyvin)

Du lundi au samedi : 9h-12h
et 14h-18h30, de préférence
sur rendez-vous

PICHON

65, chemin de la chaux

La Baraterie

73800 CRUET

06 418157 36
clement.pichon73@gmail.com

¢

Légumes, plants potagers
et vin Gamay

Aux marchés :
Albertville le jeudi,
St-Jean-de-Maurienne le samedi

Domaine des anges

@ au cceur rouge

Fredéeric BRETHE
Montlambert

73250 ST JEAN DE LA PORTE

0647414218
safrandesanges@yahoo.fr
www.safran-des-anges.fr

pollen frais, propolis, gdteau
au miel et hydromel du
rucher

le vendredi 14h30-19h

(octobre a décembre),
le samedi 8h-12h30,

Safran, visite en période
de floraison (oct-nov)

les autres jours sur rendez-vous

A la ferme : sur rendez-vous tous

les jours sauf le dimanche.
Au magasin de producteurs
«Saveurs de nos fermes»

a Albertville

®

Yalléw dw
s Mauwdii®nne

EARL La Ferme
@ du Boisson

Laurence et Francois
f’k“‘f RICHARD

607 route du Boisson

73390 CHATEAUNEUF

™ w8740

0674601378
francois.richard0580@orange.fr

()
o Viande de porc, viande bovine,
pommes de terre

@ A la ferme le vendredi : 9h-12h
. et 14h-19h, samedi : 9h -12h.

Dans les magasins :

Saveurs de nos Fermes,
la Coopérative du Tremblay, @
le Jardin des Gayots

Au Jardin
de la Faranche
j Aurélie TRAVERSIER
= etTony SEGUIN
309 route Royale, Maltaverne

73390 CHATEAUNEUF
06 74 34 89 72

rucher-combedesavoie.fr @
10 miels, gelée royale GRF,
Py 99
o

Saint-Germain

0479286168

0610711385
vinsstgermain1@aol.com
www.domainesaintgermain.com

Raphaél Saint-Germain
65 route de Miolans
73250 ST PIERRE D'ALBIGNY
s

Vins de Savoie,
vins des Allobroges

Sur rendez-vous

Tous les jours, sur rendez-vous

Domaine
G & G Bouvet

Philippe VIALLET

130 chemin des Pilettes,

le Villard

73250 FRETERIVE
0479285411
contact@domaine-bouvet.com
www.domaine-bouvet.com

Vins de Savoie et cremants

A la maison Viallet (route de
Myans, 73190 Apremont)

Du lundi au jeudi :

8h-12 et 14h-17h,

le vendredi : 8h-12h et 14h-15h

SECTEUR CHAMOUX-SUR-GELON

GAEC

de Chantemerle
Jeremy et Maxime TARAJAT
837 route de Chantemerle
73390 BETTON-BETTONET
061526 58 01
earlchantemerle@orange.fr

Viande de beeuf et de veau
élevé sous la mére

A la ferme un vendredi par mois et
au magasin «Le jardin des Gayots»
a Saint Pierre d'Albigny

La ferme
de Ponturin

Kelly HUMBERT

et Amaury PICHON

22 route du Moulin

73390 CHAMOUX-SUR-GELON
0770371782
lafermedeponturin@gmail.com

Légumes de saisons, ceufs,
farine, fleurs et bouquets

A la ferme le mardi 14h-19h, le

@

GAEC

du Val Gelon

Baptiste et Christiane
BURNIER

57 rue de la Poste

73390 CHAMOUX-SUR-GELON
0479729053
fromagerie@lafermeduvalgelon

Fromage, produits laitiers,
viande (agneaux et porcs)

Au magasin La Grange aux
Fromages du mardi au samedi :
8h-12h et 14h30-19h,

le dimanche : 8h-12h

GAEC Aguettaz
et Fils

€ric AGUETTAZ

125 Route du Vernet
73390 VILLARD-LEGER
066257 8412
valerie.deperne@gmail.com

Viande bovine : baeuf et veaux
de lait

Au marché de La Rochette

Roussette, Malvoisie,
Mondeuse blanche, Petite
Arvine, Roussanne, Chignin,
Chignin-Bergeron, Verdesse

Du lundi au vendredi :
8h-12h et 13h30-18h,
le samedi : 8h-12h et 13h30-17h

Pisciculture

du Pont Royal

Plan local

73390 Chamousset

047936 43 45 et 06 22 86 35 47
pisciculturepontroyal@sceapetit.com

Truites vivantes ou d
consommer

Mercredi : 14h-17h

Ferme de
Montmalfoug,

GAEC Verollet
Communal

Sébastien VEROLLET

et Patricia COMMUNAL
Montmalfou i

73390 VILLARD-LEGER
047936 6042 et 06 06 80 75 76
sebastien-verollet@orange.fr

Confitures, jus de fruits, sirops
et coulis de fruits

A la ferme sur rendez-vous
ou en magasins fermiers :
Gaec des hirondelles,
Ferme du boisson,

Grange aux fromages,
Saveurs de nos fermes
(Albertville), Coté fermier
(Drumettaz-Clarafond)

de Champlong
Nicolas PONCET

1730 route du Grésivaudan
73800 PORTE-DE-SAVOIE
06 2379 56 93
a.couv@hotmail fr

Légumes de saison

A la ferme : panier sur commande.
En AMAP et au marché de
Porte-de-Savoie le samedi matin

Domaine Blard
et Fils

Thomas BLARD

706 chemin des Celliers
73800 PORTE-DE-SAVOIE
06223546 34
blardsavoie@yahoo.fr

e

Vins de Savoie : Apremont,
Roussette, Pinot Noir, Crémant
de Savoie

Sur rendez-vous, du lundi
au vendredi

Domaine

Roger Billard

421, chemin de Bisplaine
73800 PORTE-DE-SAVOIE
06 80 28 64 34
vinsbillard@neuf.fr

Vins de Savoie : Abymes,
Apremont, Roussette,
Chardonay, Roussanne (IGP),
Rosé, Gamay, Mondeuse,
Crémant

Du lundi au samedi :
9h-12h et 14h-18h,
de préférence sur rendez-vous

Miels de tilleul, de montagne,
d’acacias, de lavande,
de chataignier

Au magasin du sanctuaire

a Myans : du lundi au samedi
10h-12h et 14h-18h,

et le dimanche 9h-12h30

et 14h30-18h

Elevage Escargots
Laurent Coutable
130 route de Chapareillan
73800 PORTE-DE-SAVOIE
0622 01 06 47
laurent.coutable@wanadoo.fr

Escargots préparés : beurrés
en coquille, croquilles, feuilletés
et stérilisés en bocaux

De janvier a novembre le vendredi
14h-18h et le samedi 9h-12h.

En décembre tous les jours

sauf le dimanche : 14h-18h

Caveau du

Lac Saint-Andre
Museée du vigneron
Christophe PERRET

39 route d'Apremont

73800 PORTE-DE-SAVOIE
0673131558
christopheperret@cegetel.net

Vins de Savoie biologiques :
Apremont Vieilles Vignes,
Roussette de Savoie, Chignin-
Bergeron, Gamay rouge et rose,
Mondeuse, Persan

Sur rendez-vous

La Miellerie
du Granier

sans intrants : Apremont,
Roussette, Mondeuse, Persan,
Chardonnay, Crémant de
Savoie.

Sur rendez-vous de 9h a19h

Charles-Henri GAYET

203 route de Myans

73800 PORTE-DE-SAVOIE
0479281330
chateaudelaviolette@gmail.com
www.domaine-de-la-violette.com

Domaine du Chateau
@ de la Violette
<

Vins de Savoie : Abymes,
Apremont, Roussette, Chignin-
Bergeron, Rosé, Gamay,
Mondeuse et Crémant.

Du lundi au samedi : 9h-12h
et 14h-19h

Simon CASSET

532, chemin de Drouilly
73800 PORTE-DE-SAVOIE
0607984513
cassetsimon@gmail.com
miellerie-du-granier.fr

ﬁ Miel, essaims, gelée royale
i)  (GRF)

Sur rendez-vous

Paul
KELLER

221 chemin du Canton
73800 PORTE-DE-SAVOIE
0659915761
kelpaulo@hotmail.fr

Légumes

Le mercredi : 16h-18h et le
samedi : 10h-12h et 16h-18h

Domaine Robert
Girard-Reydet & fils

Emmanuel et Vincent

GIRARD-REYDET

180 rue de la Jacquere
73800 PORTE-DE-SAVOIE

06 8539 87 27
contact@roussannesavoie.com
roussannesavoie.com

Vins de Savoie : Roussanne,
Chignin-Bergeron

Sur rendez-vous

73800 ST PIERRE DE SOUCY
0676 352134
agnes.vuillerme@orange.fr

Vins des Allobroges IGP :
Jacquére, Chardonnay, Gamay
rouge et rosé. Jus de raisin
blanc et rouge, Marc de Savoie,
Génépi, apéritif vin de noix

Sur rendez-vous tous les jours
sauf dimanche et jours fériés

Savoy'‘dnes

Cecile LESEC'H BIERMANN
820 route de Beauregard,
Villard Prin

73800 ST PIERRE DE SOUCY
0685158597
savoyanes@gmail.com
www.savoyanes.fr

Lait d’dnesse, cosmétiques et
savons d base de lait d’dnesse

Le mercredi 15h-18h
ou sur rendez-vous

Rucher
du Val Coisin

Remi COCHE

101 chemin de Cdte Pelat
73800 ST PIERRE DE SOUCY
0611713969
contact@rucherduvalcoisin.fr
www.rucherduvalcoisin.frr

Produits de la ruche : miel,
pollen, gelée royale, propolis

Le mercredi 16h30-18h30 ou sur
rendez-vous. Ou commande sur le
site internet

895 route de Saint Jean
73800 ST PIERRE DE SOUCY
0633351992
jardin@lericochet.fr
www.lericochet.fr/le-jardin

Légumes de saison diversifiés,
bocaux de légumes et pestos,
plants de légumes

Réservation de paniers sur

le site internet, ou en AMAP
(Chambéry, Pontcharra) et en
magasin : Mont'Bio, Biocoop

Ferme
de Carmintran

Thomas PARSY

430 route de Carmintran
73800 PLANAISE

07 68 97 62 46
fermedecarmintran@gmail.com
www.fermedecarmintran.fr

Légumes de saison et
conserves, farines, plantes
aromatiques

A la ferme le mercredi 16h-18h30
et samedi 9h-12h

Terre Solidaire
Association

433 route de Carmintran
73800 PLANAISE

0479 84 41 23
secretariat@terre-solidaire-savoie.org
www.terre-solidaire-savoie.org

Légumes bio - Association
Chantier d’Insertion

Paniers hebdomadaires (adhésion
al'année, voir site internet).
Vente en magasin bio et

a la restauration collective

0621524417 ou 06 06 39 60 32
ludy73@hotmail fr

Colis de 5 kg ou 10 kg

de viande bovine sous

vide

Sur commande par téléphone
ou mail

La Chevrerie

du Charava
Jerdme CAILLOD

311 chemin des Rivaux
73800 VILLARD D'HERY
06 88 39 66 92
jecaillod@outlook.fr

Fromages de chévre

Tous les jours : 17h-19h
(sauf décembre - janvier)

Ferme
de la Curiaz

Christine DE MENTHON
1424 route de Rubaud
73800 COISE-
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER
06 758792 33
lafermedelacuriaz@gmail.com
www.lafermedelacuriaz.com

Service traiteur : plats cuisinés
d partir de produits fermiers
locaux. Huile de noix, terrines
de gibiers, conserves de sauces
(pesto, bolognaise)

Petits marchés de producteurs :

a Cruet, a Terre Solidaire, marchés
de la Combe de Savoie, salon

du go(it de Saint-Pierre-d'Albigny

La Curiaz

73800 COISE-
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER
06202719 42
martindaniel@posteo.net

Paniers hebdomadaires

de légumes biologiques et
produits transformés (soupes,
coulis, ratatouille...)

Retraits des paniers les mardis

a Montmélian, St-Pierre d'Albigny,
Challes les eaux et les jeudis

a Coise, Bourgneuf, Aiguebelle,
La Rochette

Spiruline
de I'€au Claire

Jean-Marc AUCLAIR

147 chemin du vieux prieuré,
La Curiaz

73800 COISE-
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER
0689793392
jm@spirulineeauclaire.com
www.spirulineeauclaire.com

Spiruline

Sur rendez-vous a la ferme ou

ala maison (11 avenue du fort,
Montmélian). Autres lieux de vente
indiqués sur le site internet

73800 COISE-
ST-JEAN-PIED-GAUTHIER
0643542272
brunochatelard@spiruline-des-alpes.fr
spiruline-des-alpes.fr

Spiruline

Juin a septembre : tous les jours
(sauf mercredi et dimanche)
9h-12h. Octobre a Mai : samedi
9h-12h

Ferme
la Tavaillarde

Joanny MERMOZ

145 route de Villard Lamard
73390 HAUTEVILLE

06 62 54 81 99
contact@latavaillarde.com
www.latavaillarde.com

Tomme, tommette et raclette
(nature et fumée) de Savoie
bio et IGP

En matinée a la fromagerie, du
lundi au samedi. Commercialisa-
tion en restauration collective par
La Bio d'lci - En magasin : Satoriz,
Biocoop, et Super U

La Ferme

a Pierre

Julien DROGE

228 chemin de la Croix

73110 LA CHAPELLE-BLANCHE
0616298473
juliendroge@gmail.com
lafermeapierre.fr

Farine de blé (T80) et de petit
épeautre, lentilles, colis de
viande de vache et de veau de
la race d’Hérens

Le samedi matin : 10h-12h

La ferme
des Valnoix

Patrick et Louise DIEUFILS,
Gregory BERNAT

177 impasse de Lachaud
73110 LA CHAPELLE-BLANCHE
0479257999 et 06 25 64 77 05
ferme.valnoix73@orange.fr

Noix de Grenoble AOP, huile
de noix, aperitif vin de noix,
gdteaux aux noix, macarons,
nougats, confitures, biscuits
salés aux noix

A la ferme le vendredi : 14h-18h,
ou sur rendez-vous du lundi au
samedi. En magasin : Saveurs de
nos fermes, La Ravoire Paysanne,
A la ferme, Coté Fermier, Coop

Val d'Aillon, SICA du Granier, les
fruitieres Chabert

EARL Le Clos des
Franquettes
Benjamin SAUDINO
50 rue du stade
73800 LAISSAUD
3 0661864471
gsaudino@hotmail.fr

7‘ N

Noix, Cerneaux, Huile de noix
confiture de noix

Le vendredi : 15h-17h30

de octobre a fin mars

EARL
@ du Coisetan

Jean-Louis

&%9 et Benoit EXERTIER
100 route de la Maladiere
73800 LAISSAUD

Pommes de terre
de consommation

06 86 95 40 86 ou 06 71 06 05 70
exertier.benoit@gmail.com

Sur rendez-vous (commande par
téléphone)

Alain

PIAGET

481 rue Victor Hugo, La Peysse
; 73800 LES MOLLETTES

0479289254
piagethorticulteur@orange.fr

Production de plantes : arbres
fruitiers, arbustes, plants de
léegumes et de fleurs

Du lundi au samedi : 8h30-12h
et 14h-18h30

Le jardin

Cavagnot

Amélie RILLARDON MAIRE
834 route des prés communaux
73110 ROTHERENS

076216 24 62
contact@lejardincavagnot.com
www.lejardincavagnot.com

Plants de plantes aromatiques,
de petits fruits et de legumes
anciens

Au marché de La Rochette
le mercredi matin et a la ferme de
la Grangette (La Chapelle du Bard)

GAEC

des Ferices

Sylvie, Ophélie et Philippe
TURCHET

1475 route du Molliet
73110 ARVILLARD
0771608127
delicesdesferices@hotmail.fr

Farines de blé et sarrasin,
pdtes aux ceufs : seches
(crozets nature, sarrasin,
chdtaigne, cépes) et fraiches
(tagliatelle, linguine), pains
d’épices, brownies, cookies,
sablés, madeleines, tartes et
brioches aux pralines

Aux magasins de producteurs :
Saveurs de nos fermes

A la ferme, Le comptoir de nos
fermes, la Combe Gourmande.
En magasins Satoriz, Biocoop

Benjamin
FORAY

30 rue de la Poste
73110 ARVILLARD

06 64 76 47 69
benforay@hotmail.com

Miel, produits de la ruche,
essaims

Aux marchés : La Rochette
le mercredi, Allevard le jeudi et
dimanche, Pontcharra le samedi

€EARL de

Champ Courbe
Stéphane JOLY

40 place Saint Roch

73110 ARVILLARD
0479629772
fermechampcourbe@orange.fr

Volailles fermiéres : poulets
et pintades toute I'année,
entiéres et découpées.
Chapons et dindes pour les
fétes. Produits transformés a
base de nos volailles.

Mardi, jeudi et vendredi : 17h30-
19h30 et samedi 9h-12h30
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EARL Les
Mauvaises Graines

William DEZETTRE
Impasse du plan

73110 ARVILLARD

07 60 77 00 44
william@mauvaises-graines.fr
mauvaises-graines.fr

Légumes de saison,
plants potager, bocaux...

AMAP de Arvillard, AMAP
de Pontcharra, AMAP de Theys

Pépiniere

la Deviniere

Anthony GUILLOUD

et Donatien WION

73110 DETRIER

0635133321 et 06 88 64 80 95
contact@pepiniere-ladeviniere.fr
www.pepiniere-ladeviniere.fr

Plants d‘arbres fruitiers et
de petits fruits de variétés
anciennes

Sur commande

Les Jardins

de Détrier

Alain SIBUE

929 route du Lac

73110 DETRIER

06 87 745392
lesjardinsdedetrier@gmail.com

Légumes de saison

Le mardi 17h-19h
et le samedi 9h-12h



